Załącznik nr 1 

Nr postępowania 136/2018/US/DZP
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Dotyczy: Świadczenie usługi konferencji naukowej – III Szkoła Inżynierii Systemów BioTechnicznych – na potrzeby Katedry Inżynierii Bezpieczeństwa Wydziału Nauk Technicznych Uniwersytetu Warmińsko-Mazurskiego w Olsztynie.
Opis przedmiotu zamówienia

I. Termin: 19-22.09.2018 r.
II. Warunki: 

1. Lokalizacja obiektu w odległości nie większej niż 40 km od Miasta Olsztyna. Obiekt musi znajdować się z dala od głównych ciągów komunikacyjnych, w spokojnym, nieruchliwym miejscu, w otoczeniu przyrody. Możliwość organizacji transportu z Portu Lotniczego Olsztyn - Mazury, Szymany za dodatkową opłatą.  

2. Sala konferencyjna z nagłośnieniem, oświetleniem, projektorem oraz ekranem.
3. Zamawiający wymaga, aby całość usługi świadczona była w ramach jednego obiektu, 
o niżej wymienionych minimalnych wymaganiach: 

a) Przewidywana liczba uczestników konferencji ok. 45 osób (liczba uczestników może się zmienić, a ostateczna liczba uczestników zostanie podana na tydzień przed konferencją). Wykonawca powinien być w stanie zapewnić wykonanie usługi dla 45 osób.
b) Pokoje jednoosobowe i dwuosobowe z pełnym węzłem sanitarnym w pokoju (trzy noclegi). Pokoje zajmowane przez jedną osobę dla ok. 15 osób.
c) Konferencja rozpocznie się kolacją zorganizowaną w plenerze (w przypadku złych warunków atmosferycznych dopuszczalne jest zorganizowanie kolacji wewnątrz obiektu).

d) W drugim dniu pobytu Wykonawca zorganizuje uczestnikom uroczystą kolację.

e) W drugim i trzecim dniu pobytu Wykonawca zapewni uczestnikom konferencji pełne wyżywienie, natomiast w czwartym dniu śniadanie i obiad.
f) W drugim, trzecim i czwartym dniu pobytu Wykonawca zapewni uczestnikom konferencji przerwy kawowe (według specyfikacji).

g) Możliwość wynajmu (za dodatkową opłatą) łodzi wiosłowych, rowerów wodnych 
i kajaków, rowerów.

h) W trakcje pobytu wymagany będzie dla uczestników konferencji całodobowy, bezpłatny  parking.
i) Plan konferencji: 
19.09.2018 r.:
od 16.00 - zakwaterowanie
20.09 i 21.09.2018 r.:
9.00-12.00 – sesja planarna 1
13.30-17.00 – sesja planarna 2

22.09.2018 r.:
9.00-13.00 – sesja planarna 3

j) Przerwy kawowe:

20.09 i 21.09.2018 r. – ok. godz. 11.00 i ok. godz. 16.00

22.09.2018 r. – ok. godz. 11.00

III. Usługa restauracyjna:

Sala konsumpcyjna o wielkości umożliwiającej jednoczesne spożywanie posiłków przez wszystkich uczestników konferencji. 

a) śniadania w cenie pokoju

b) obiady – posiłek powinien składać się z dwóch dań, tj. z zupy i drugiego dania: mięsne (20.09 i 22.09), ryba (21.09); komplet surówek, kompot,  herbata – menu obiadowe powinno być każdego dnia inne

c) kolacja w plenerze (grill / ognisko) – kiełbasa wieprzowa, karkówka, kaszanka, pomidor, ogórek, ketchup, musztarda, pieczywo, woda, napoje, herbata – 19.09.

d) kolacja uroczysta – dania ciepłe – polędwiczki wieprzowe z sosem serowym z ziołami, krokiet z pieczarkami z barszczem czerwonym; Przekąski zimne – półmisek mięs pieczonych w auszpiku, śledź w oleju, jaja faszerowane pod pierzynką świeżego szczypiorku, pomidor z mozzarellą, sałatka jarzynowa, pieczywo mieszane, kawa, herbata, soki, woda z cytryną – 20.09.
e) kolacja – szwedzki stół z zapewnieniem miejsc siedzących przy stolikach. Dania gorące: parówki, pierogi, naleśniki. Dania zimne: twaróg ze szczypiorkiem, wędlina, ser żółty, pomidory, ogórki. Dodatki: masło, majonez, ketchup, musztarda, pieczywo (jasne i  ciemne pieczywo). Napoje: kawa,  herbata z dodatkami (mleko, cytryna, cukier) – 21.09.
f) przerwy kawowe: kawa, herbata, mleko zagęszczone do kawy, kruche ciasteczka (3 rodzaje) – 20.09 i 21.09 – po 2 przerwy, 22.09 – jedna przerwa.

Sposób wykonania zamówienia:

1. Wymagana jest należyta staranność przy realizacji zobowiązań umowy.

2. Ustalenia i decyzje dotyczące wykonywania zamówienia uzgadniane będą przez Zamawiającego z ustanowionym przedstawicielem Wykonawcy.

3. Określenie przez Wykonawcę telefonów kontaktowych i numerów fax oraz innych ustaleń niezbędnych dla sprawnego i terminowego wykonania zamówienia.

4. Szacowana liczba uczestników - około 45 osób. Ostateczną liczbę zaproszonych gości, Zamawiający przekaże Wykonawcy tydzień przed terminem wykonania usługi, co oznacza, że nie stanowi ona ostatecznego wymiaru zamówienia, w wyniku czego nie może być podstawą do zgłaszania roszczeń z tytułu nie zrealizowanych usług. Liczba uczestników może być mniejsza niż szacowana. Wykonawcy będzie przysługiwało prawo do wynagrodzenia wyłącznie za faktyczną liczbę wykonanych usług (faktyczną ilość wydanych posiłków i wykorzystanych noclegów).
5. Zamawiający zastrzega sobie, iż rozliczenie usługi nastąpi na podstawie faktycznie wykorzystanych noclegów i posiłków.

 Miejscowość i data ..............................                  ...................................................................


                                                                                            (podpis Wykonawcy)
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