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         UNIWERSYTET WARMIŃSKO-MAZURSKI

          W OLSZTYNIE


Załącznik nr 1 

Nr postepowania 362/2017/US/DZP
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Dotyczy: Świadczenie usług cateringu dietetycznego w ramach projektu Preludium realizowanego przez Uniwersytet Warmiński-Mazurski w Olsztynie.
Opis przedmiotu zamówienia

I. Termin: okres 4 tygodni (od poniedziałku do niedzieli), rozpoczęcie świadczenia usługi – październik 2017 r. Zamawiający ustali z Wykonawcą ostateczny termin realizacji zamówienia na co najmniej 7 dni roboczych przed datą rozpoczęcia świadczenia usługi.
II. Warunki: 

1. Konsultacja opracowanych jadłospisów z dietetykiem firmy cateringowej.

2. W ramach usługi Wykonawca zobowiązany jest do:

a. przygotowania diet przez okres 4 tygodni dla 34 dzieci, w trzech grupach wiekowych 
(4-6 lat, 7-9 lat, 10-12 lat) w czasie wskazanym przez Zamawiającego (planowane rozpoczęcie w drugiej połowie października 2017)

b. Rodzaje diet:

· dwa główne rodzaje diet:

- dieta z ograniczeniem FODMAP 

- dieta z FODMAP (zgodna z zaleceniami NICE)
c. świadczenia usług cateringowych wyłącznie przy użyciu produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych;

d. przestrzegania przepisów prawnych w zakresie przechowywania i przygotowania artykułów spożywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia - Dz. U. z 2010 r. Nr 136 poz. 914 z późn. zm.);

e. przygotowania posiłków zgodnych z zaplanowanym jadłospisem;
f. zapewnienia świeżych posiłków, które będą charakteryzowały się wysoką jakością odżywczą;
g. zapewnienia nieuszkodzonej dostawy, w opakowaniach gwarantujących zachowanie wysokiej jakości potraw z dołączoną instrukcją przygotowania posiłku do spożycia;

h. dostarczania/dowozu posiłków na cały dzień na miejsce wskazane przez Zamawiającego na terenie Olsztyna i okolic (do 10 km poza granicami administracyjnymi miasta) najpóźniej do godziny 7:00 rano; 

i. odbioru następnego dnia niespożytych części 5 posiłków podczas dostarczania nowego zestawu posiłków na dany dzień. Wykonanie fotografii niespożytych części każdego posiłku osobno, wraz z przyrządem pomiarowym (linijką) oraz ocena wagowa niespożytych części każdego z 5 posiłków.

3. Wykonawca zapewni, aby posiłki nie były wydawane osobom spoza grona dzieci objętych cateringiem. Zamawiający wyznaczy osobę sprawującą nadzór nad prawidłową realizacją zlecenia. Osoba ta będzie współpracowała z Wykonawcą w celu zapewnienia świadczenia usług tylko dla osób upoważnionych. 

4. Wykonawca musi zagwarantować dowóz posiłków wykonanych według zaleconej diety do odpowiedniej osoby.  

5. Zamawiający zastrzega sobie możliwość kontroli wykonywanej usługi na każdym etapie przygotowania. 

6. Rozliczenie za całą usługę wg faktycznie wykonanych posiłków (wskazanych w zleceniu), przeliczając cenę jednostkową (przedstawioną w ofercie) przez zamówioną ilość. Zakres usługi wskazany w zleceniu nie będzie podlegał zmianie. 

 Miejscowość i data ..............................                  ...................................................................


                                                                                            (podpis Wykonawcy)
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