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         UNIWERSYTET WARMIŃSKO-MAZURSKI

          W OLSZTYNIE


Załącznik nr 1 

Nr postepowania 125/2017/US/DZP
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Dotyczy: usługi organizacji uroczystej kolacji dla uczestników konferencji organizowanej przez Katedrę Filologii Germańskiej w porozumieniu z Polskim Stowarzyszeniem Neofilologicznym dla Wydziału Humanistycznego Uniwersytetu Warmińsko – Mazurskiego w Olsztynie. 
Opis przedmiotu zamówienia

I. Termin: 05.09.2017 r.
II. Warunki: 
· osobna sala bankietowa w Olsztynie, która bez trudu pomieści co najmniej 100 osób, oddzielona od innych pomieszczeń restauracyjnych, dostępna dla gości w godz. 19:00 – 23:00;

· pełna obsługa kelnerska;

· korzystanie z tarasu widokowego, prezentującego gościom widok na atrakcje krajobrazowe Olsztyna, tj., jezioro, las lub plażę;

· korzystania z bezpłatnego parkingu (transport we własnym zakresie).
III. Menu:

BUFET SZWEDZKI: -w stylu regionalnym 

NA ZIMNO: (częściowa ekspozycja przy użyciu małych naczynek )-0,6 kg /os 

-polędwiczka wieprzowa z pieczona z miodem pitnym 

-wędzona pierś gęsi z konfiturą z borówek 

-pasztet  z kaczki z musem z antonówek

-terrine z sandacza z szyjkami rakowymi 

-matias w oliwie z cebulką i piklami 

-fileciki okonia z warzywami w marynacie 

-sałata z wędzonym pstrągiem  i marynowanymi kurkami 

-sałata z bekonem i wędzonym serem 

-pomidory z szalotkami 

-surówka z marchewki z chrzanem i śmietaną 

-sałatka z buraczków z białą fasolą 

-pieczywo własnego wypieku

NA GORĄCO : 0,5 kg/os   

- pikantna pomidorowa na sandaczu 

-paski indyka z grilla z kurkami w śmietanie 

-zrazy wieprzowe z suszonymi śliwkami 

-pierogi z kaszą gryczaną i borowikami 

 -gołąbki ze szczupaka z sosem koperkowym  

 -pieczone ziemniaki z masłem i ziołami 

-tarte kluski ziemniaczane ze skwarkami 

NA SŁODKO:   -0.3 kg /os 

-warmiński piernik z orzechami 

-ciasto z malinami 

-jabłka w kruchym cieście 

-owoce 

NAPOJE: Pakiet napoi zimnych i gorących oraz aperitive.
Sposób wykonania zamówienia:

1. Szacowana liczba uczestników - około 100. Ostateczną liczbę zaproszonych gości, Zamawiający przekaże Wykonawcy na 3 dni przed terminem wykonania usługi, co oznacza, że nie stanowi ostatecznego wymiaru zamówienia, w wyniku czego nie może być podstawą do zgłaszania roszczeń z tytułu nie zrealizowanych usług. Liczba uczestników może być większa bądź mniejsza niż szacowana. Wykonawcy będzie przysługiwało prawo do wynagrodzenia wyłącznie za faktyczną liczbę wykonanych usług (faktyczną ilość wydanych posiłków).
2. Zamawiający zastrzega sobie, iż rozliczenie usługi nastąpi na podstawie faktycznie wykorzystanych posiłków.

 Miejscowość i data ..............................                  ...................................................................


                                                                                     (podpis Wykonawcy)

PAGE  
1

[image: image2.png][



_1454333847.bin

