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UWM w Olsztynie z dnia 26 kwietnia 2019 roku

Efekty uczenia si¢ dla kierunku technologia zywnosci i zywienie czlowieka

Przyporzadkowanie Kkierunku studiéw do dziedzin/y nauki i1 dyscyplin/y
naukowej/ych lub dziedzin/y sztuki i dyscyplin/y artystycznej/ych: kierunek
przyporzadkowano do dziedziny nauk rolniczych, dyscypliny naukowej technologia
zywnosci 1 zywienia (100%).

Profil ksztalcenia: ogolnoakademicki.

Poziom Kksztalcenia i czas trwania studiow/liczba punktéw ECTS: studia
pierwszego stopnia - inzynierskie (7 semestrow) /210 ECTS.

Numer charakterystyki poziomu Polskiej Ramy Kwalifikacji: 6.

Absolwent: posiada uniwersalng, interdyscyplinarng wiedz¢ o charakterze praktyczno
— aplikacyjnym w zakresie nauk technologicznych i1 zywieniowych oraz nauk
technicznych i ekonomicznych. Absolwent zna i rozumie zjawiska, przemiany i
procesy zachodzace w sktadnikach zywnosci podczas przechowywania i proceséw
produkcyjnych, przeprowadzania sensorycznej, fizykochemicznej i mikrobiologicznej
analizy zywnoS$ci; uwarunkowania bezpiecznej produkcji zywnosci, przeprowadzania
toksykologicznej analizy zywnos$ci; projektowania technologicznego zakladow
przemystu  spozywczego; podstawy funkcjonowania uktadu pokarmowego
I wspottowarzyszacych, zasady racjonalnego zywienia cztowieka; wykorzystania
surowcow do produkcji zywnosci, wykorzystania metod utrwalania zywnosci, doboru
operacji oraz procesow jednostkowych w technologii zywnosci; a takze zna, rozumie
i stosuje podstawowe zasady ekonomii, organizacji i zarzadzania w przemysle
zywno$ciowym. Uzyskane kompetencje spoleczne pozwola absolwentowi na
odgrywanie wlasciwej roli w zyciu spolecznym 1 gospodarczym. Aplikacyjny
charakter studiow na kierunku technologia zywnosci i zywienie czlowieka jest
efektem specyfiki zaje¢ prowadzonych w laboratoriach i pracowniach (halach)
technologicznych, a takze w trakcie odbywanych zaje¢ terenowych oraz praktyk
zawodowych. Wyksztatcenie ogdlne 1 podstawowe pozwala dodatkowo na nabycie
umiejetnosci oraz kompetencji w zakresie: opisu matematycznego zjawisk fizycznych
1 procesOw przetwarzania zywnosci, pomiaru podstawowych wielkosci fizycznych i
analizy zjawisk fizycznych, rozumienia procesow chemicznych i biochemicznych
zachodzacych w Zywnosci 1organizmie, rozpoznawania zagrozen dla Srodowiska
przyrodniczego oraz podejmowania dzialah na rzecz szeroko rozumianej ochrony
srodowiska przyrodniczego, w tym szczegoOlnie w kontek$cie produkcji zywnosci.
Absolwent zna jezyk obcy na poziomie bieglosci B2 Europejskiego Systemu Opisu
Ksztalcenia Jgzykowego oraz posiada umiejetnos¢ postugiwania sie jezykiem
specjalistycznym z zakresu kierunku studiow. Jest przygotowany do rozwijania
wlasnych umiejetnosci zawodowych oraz do podjecia studiéw drugiego stopnia.
5.1.Tytul zawodowy nadawany absolwentom: inzynier.

Wymagania ogélne: Do uzyskania kwalifikacji pierwszego stopnia wymagane jest
osiggnigcie wszystkich ponizszych efektow uczenia sig.



Kod skladnika opisu
charakterystyki efektow
uczenia sie w dziedzinie

nauk
rolniczych/dyscyplinie
naukowej technologia

Zywnosci i zywienia

Opis charakterystyk drugiego stopnia
efektéw uczenia sie
Polskiej Ramy Kwalifikacji

Symbol
efektu
kierunkowego

Tres¢ efektu kierunkowego

WIEDZA: absolwent zna i rozumie

RITZA _P6S_WG

w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty,
obiekty 1 zjawiska oraz dotyczace ich metody
| teorie wyjasniajace ztozone zaleznosci migdzy
nimi, stanowigce podstawowa wiedze og6lng
z zakresu dyscyplin naukowych lub
artystycznych tworzacych podstawy teoretyczne
oraz wybrane zagadnienia z zakresu wiedzy
szczegdtowej — wlasciwe dla programu studiow

KA6 WG1

budow¢ materii, rodzaje wigzanh chemicznych oraz
podstawowe procesy chemiczne, fizyczne
I fizykochemiczne zachodzace w materii
nieorganicznej i organicznej

KA6_WG2

budowe 1 wlasciwosci podstawowych grup zwigzkow
organicznych, ich cechy fizykochemiczne,
biochemiczne oraz funkcje technologiczne
I Zywieniowe

KA6_WGS3

zagadnienia z zakresu matematyki i statystyki
pozwalajace na analiz¢, modelowanie i1 projektowanie
zjawisk podczas produkcji 1 przechowywania Zzywnosci
oraz podczas analizy modeli zywieniowych

KA6 WG4

podstawowe  zjawiska z  zakresu  mechaniki,
hydrodynamiki,  termodynamiki, elektrodynamiki
loptyki oraz metody wyznaczania wielkosci
fizycznych wykorzystywanych w technologii ZzywnoSci
1 ocenie stanu odzywienia

KA6_WG5

zasady = wykonywania  podstawowych  obliczen
procesowych zwigzanych z bilansowaniem strumieni
masy i energii oraz kinetyki proceséw

KAG6_WG6

podstawowe pojecia, zakres 1 zadania higieny
produkcji 1 toksykologii Zywnosci, toksykologie
substancji chemicznych wystepujacych w $rodowisku
I W zywnosci oraz ich biotransformacje w organizmie




Zywym

KA6 WG7

zrdznicowanie drobnoustrojow wystepujacych
W zywno$ci,  kryteria  higieny  procesu i
bezpieczenstwa zywnosci, metody ich oznaczania oraz
ich pozytywne i negatywne oddzialywania na sktadniki
Zywnosci

KA6_WGS

wlasciwosci  materiatow konstrukcyjnych, zasady
wykonywania pomiardw przemystowych, a takze
podstawowe zasady rysunku technicznego

KA6 WG9

podstawowe techniki analizy chemicznej,
instrumentalnej, mikrobiologicznej i sensorycznej do
oceny jakos$ci 1 bezpieczenstwa zywnosci

KA6_WG10

zréznicowanie skladnikow pokarmowych w réznych
grupach zywnosci, rol¢ skladnikow pokarmowych
w organizmie cztowieka oraz zasady planowania
jadtospiséw oraz racjonalnego odzywiania

KA6 WG11

najwazniejsze  przemiany biologiczne, fizyczne,
chemiczne i enzymatyczne podczas przechowywania
surowcow 1 produktow spozywczych oraz ich wptyw
na gospodarke przechowalniczg 1 magazynowa

KA6_WG12

zasady budowy 1 dziatania podstawowych maszyn
I urzadzen stosowanych w przemysle spozywczym
i w obiektach gastronomicznych

KA6_WG13

specjalistyczny  jezyk obcy na poziomie B2
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jgzykowego

RITZA _P6S_WK

fundamentalne dylematy wspotczesnej
cywilizacji podstawowe ekonomiczne, prawne,
etyczne 1 inne uwarunkowania r6znych
rodzajow dzialalno$ci zawodowej zwigzanej

KA6_WK1

hierarchie poziomow organizacji zycia,
funkcjonowanie ekosystemu oraz pojgcie antropopresji
1 jej wplyw na funkcjonowanie sktadowych
ekosystemu




z kierunkiem studidow, w tym podstawowe
pojecia 1 zasady zakresu ochrony wlasnosci
przemystowej i prawa autorskiego podstawowe
zasady tworzenia i1 rozwoju rdéznych form
przedsiebiorczos$ci

KA6 WK2

znaczenie rodzaju produkcji rolniczej (ekologiczna,
intensywna) dla jakoSci Zzywno$ci 1 rozwoju
technologii  produkcji  wyrobow tradycyjnych i
regionalnych

KA6 WK3

podstawowe terminy, kategorie i procesy ekonomiczne
w skali mikro- i makroekonomicznej oraz z zakresu
ekonomiki 1  rachunkowo$ci  przedsi¢biorstwa
Zywno$ciowego

KA6 WK4

podstawowe zasady projektowania ciggodw
technologicznych wraz z ich umaszynowieniem dla
wybranych branz przemystu spozywczego i obiektow
gastronomicznych

KA6_WKS5

elementy skladowe dobrych praktyk rolniczych (GAP),
laboratoryjnych (GLP) oraz produkcyjnych
I higienicznych (GMP/GHP), podstawowe koncepcije
zarzadzania jakos$cia, zasady 1 etapy HACCP oraz
podstawowe znormalizowane systemy zarzadzania
jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci

KA6_WK6

podstawowe uwarunkowania z  zakresu nauk
spotecznych 1 humanistycznych  (ekonomiczne,
prawne, etyczne i inne) konieczne dla zawodu
technologa zywno$ci i zywienia cztowieka

UMIEJETNOSCI:

absolwent potrafi

RITZA_P6S_UW

wykorzystywac posiadang wiedze —
formutowac 1 rozwigzywac ztozone 1 nietypowe
problemy oraz wykonywaé¢ zadania w
warunkach nie w petni przewidywalnych przez:
— whasciwy dobor Zrédet 1 informacji z nich

pochodzacych, dokonywanie oceny,

krytycznej analizy i syntezy tych informacji,
— dobodr oraz stosowanie wilasciwych metod

korzysta¢ z réznych zrddet wiedzy, w tym informacji

KA6_UW1 |patentowej, z zachowaniem praw wiasnosci
intelektualnej

korzysta¢ z  podstawowych aktow  prawnych

KA6 UW2 |zwiazanych z zywnoScig 1 zywieniem cziowieka, w

B szczegolnos$ci przepisOw prawa zywnos$ciowego i norm

KAG UW3 postugiwac si¢ technikami informacyjno-

komunikacyjnymi do pozyskiwania, przetwarzania




I narzedzi, w tym zaawansowanych technik
informacyjno- komunikacyjnych.

I prezentowania informacji zwigzanych z dziatalnoscia
inzynierskg w zakresie dyscypliny technologia
zywnosci i zywienia

KA6_UW4

wykona¢ obliczenia statystyczne na wielkos$ciach
zmierzonych z szacowaniem ich niepewnosci,
opracowa¢ modele statystyczne oraz testowac hipotezy
badawcze w zakresie dyscypliny technologia zywnosci
1 Zywienia

KA6_UWS5

prowadzi¢ 1 interpretowa¢ proste doswiadczenia
z zachowaniem zasad ergonomii i BHP

KA6_UW6

analizowac sklad chemiczny, wtasciwosci sensoryczne,
fizykochemiczne surowcéw 1 zywnosci oraz stan
mikrobiologiczny z  wykorzystaniem  urzadzen
I aparatow typowych dla przemyshu spozywczego
i laboratoriow kontroli jakosci

KA6_UW7

zaprojektowa¢ wyposazenie w $rodki techniczne dla
okre$lonej branzy przemystu spozywczego oraz
okresli¢ sposob weryfikacji poprawnosci
proponowanego rozwigzania

KA6_UWS

zaprojektowa¢ podstawowe elementy dokumentacji
systemOw zarzadzania jakoscig 1 bezpieczenstwem
Zywnosci

KA6_UW9

opracowa¢  analiz¢  ekonomiczng procesu
produkcyjnego dla wybranego przedsigbiorstwa
Zywnos$ciowego

KA6_UW10

okreslic wady 1 zalety rozwigzan typowych oraz
proponowa¢ innowacje procesOw 1 technologii
z zakresu dyscypliny technologia zywnosci 1 zywienia
uwzgledniajac ich pozatechniczne aspekty




KA6_UW11

dobierac i ocenia¢ metody 1 techniki wprowadzania na
rynek nowych produktow spozywczych z umiejetnym,
kompleksowym i interaktywnym spojrzeniem na
zagadnienia jakosci 1 bezpieczenstwa zywnoS$ci
| zywienia

KA6_UW12

okresli¢ zagrozenia dla S$rodowiska przyrodniczego
oraz zwigzek migdzy Srodowiskiem a jakoScig
surowcow w konteks$cie produkcji zywnosci 1 zywienia
cztowieka

KA6_UW13

identyfikowa¢ i1 szacowaé zagrozenia oraz dobieraé
srodki nadzoru nad bezpieczenstwem Zywnosci,
monitorowac i wdraza¢ dziatania korygujace

KA6_UW14

wskazac procesy jednostkowe przydatne
W opracowaniu  zatozeh do projektowania linii
technologicznych w przemysle spozywczym

KA6_UW15

przewidzie¢  zmiany cech  fizykochemicznych
sktadnikow  surowcow 1 Zzywnos$ci  podczas
wytwarzania, pakowania, przechowywania, dystrybucji
oraz monitorowac jako$§¢ produktéw zywnosciowych

RITZA_P6S_UK

komunikowaé si¢ z otoczeniem z uzyciem
specjalistycznej  terminologii, bra¢ udziat
w debacie — przedstawiac i ocenia¢ rdzne opinie
1 stanowiska oraz dyskutowa¢ o nich,
postugiwac si¢ jezykiem obcym na poziomie
B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia
Jezykowego

KA6_UK1

opracowac prace pisemne 1 ustne z wykorzystaniem
znajomosci jednego ze wspotczesnych jezykow obcych
na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu
Ksztalcenia Jgzykowego

KA6_UK2

bra¢ aktywny udziat w debacie, w tym przedstawia¢
opracowania i opinie wlasne; by¢ otwarty na poglady
innych 0s6b oraz ocenia¢ opracowania i zasadno$¢
stanowisk  innych  uczestnikow  dyskusji z
zachowaniem zasad etykiety

KA6_UK3

wykorzysta¢  wiedzg  pozatechniczng z  nauk
spotecznych 1 humanistycznych w przygotowywanych
opracowaniach pisemnych 1 wystgpieniach
publicznych




planowa¢ 1 organizowa¢ prac¢ indywidualng

przyjmowaé rdézne role w zespole badawczym lub

NS 4 ‘| KA6_UO1 4

oraz w zespole wspoétdziata¢ z innymi osobami - projektowym

RITZA_P6S_UO .
- - w  ramach prac  zespotowych  (takze . . .
. . KA6_UO2 |kierowac lub nadzorowac pracg zespotu

0 charakterze interdyscyplinarnym)

samodzielnie planowa¢ 1 realizowa¢ wlasne KAG UUL zaplanowac 1 rozwija¢ swoj proces uczenia si¢ zgodnie
R/TZA P6S UU uczenie si¢ przez cate zycie - z koncepcja Lifelong Learning

KAG6_UU2  |pozyskiwa¢ wiedze i umiejetnosci z réznych zrodet

KOMPETENCJE SPOLECZNE: absolwent je

st gotow do

RITZA P6S_KK

Krytycznej oceny posiadanej wiedzy
i odbieranych treéci, uznawania znaczenia
wiedzy w  rozwigzywaniu  probleméw| KA6_KK1
poznawczych 1 praktycznych oraz zasiggania
opinii  ekspertéow w przypadku trudnosci

krytycznej oceny posiadanej wiedzy w kontekscie
rozwoju dyscypliny technologia zywnoS$ci 1 zywienia,
zmian j¢zyka branzowego (roéwniez obcego) oraz
innych, pozatechnicznych uwarunkowan wykonywania
zawodu

Z samodzielnym rozwigzaniem problemu

KA6_KK2

$wiadomej odpowiedzialnosci za jako$¢ produkowanej
zywnos$ci, prawidlowego znakowania Zywno$ci
i reckomendowanego sposobu zywienia oraz
konsultowania przypadkow kryzysowych z ekspertami
w zawodzie

R/ITZA _P6S_KO

wypelniania zobowigzan spotecznych,
wspoélorganizowania  dzialalno$ci na rzecz
srodowiska spotecznego, inicjowania dziatan na| KAG6_KO1
rzecz interesu publicznego, myslenia i dziatania
W sposob przedsigbiorczy

swiadomego wptywania na dzialalnos¢ firmy 1 jakos¢
produkowanej Zywnosci poprzez potrzeby zywieniowe
okreslonych  grup ludnosci oraz  $wiadomego
rozwigzywania probleméw surowcowych,
technicznych i technologicznych

dostrzegania probleméw zwigzanych z prawidlowa
organizacja 1 realizacja pracy (zarOwno w ramach

KA6_KO2 |dzialalno$ci organizacyjnej, dziatalnoSci na rzecz
interesu publicznego jak 1 dzialan innowacyjnych
W przemysle)
KAG KO3 organizowania i realizowania projektéw spotecznych
- majacych na celu poprawe jakos$ci zycia
RITZA P6S_KR odpowiedzialnego petienia r6l zawodowych, KA6_KR1 przestrzegania zasad etyki zawodowej oraz wymagania

w tym:

szacunku dla tych zasad od innych




— przestrzegania zasad etyki
I wymagania tego od innych,

zawodowej

KA6_KR2

rozwijania i upowszechniania praktycznego dorobku
branzy przetworstwa zywnosci

— dbatosci o dorobek i tradycje zawodu.

KA6_KR3

profesjonalnego wykonywania zawodu i realizowania
zasad dobrych praktyk

Charakterystyki drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6 Polskiej Ramy Kwalifikacji umozliwiajace
uzyskanie kompetencji inzynierskich

Kod skladnika opisu
charakterystyki _ _ _ Symbol
drugiego stopnia PRK | Opis charakterystyk d.ruglego s’Fopnla PRK ofektu Tresé efektu Kierunkowego
prowadzacych do w ramach szkolnictwa wyzszego Ki
. .. ierunkowego
uzyskania kompetencji
inzynierskich
WIEDZA: absolwent zna i rozumie
podstawowe  zjawiska z  zakresu mechaniki,
hydrodynamiki, termodynamiki, elektrodynamiki i optyki
KA6_WG4 | oraz metody wyznaczania wielkosci  fizycznych
wykorzystywanych w technologii Zywnosci 1 ocenie stanu
odzywienia
InzA P6S WG zasady budowy 1 dziatania podstawowych maszyn 1
- - podstawowe procesy zachodzace w cyklu zyciag KA6_WG12 | urzadzen stosowanych w  przemys$le spozywczym i w
urzadzen, obiektow i systemow technicznych obiektach gastronomicznych
zasady wykonywania podstawowych obliczen procesowych
KA6_WGS5 | zwigzanych z bilansowaniem strumieni masy i energii oraz
kinetyki proceséw
wlasciwosci materialow  konstrukcyjnych, zasady
KA6_WG8 | wykonywania pomiarow przemyslowych, a takze
podstawowe zasady rysunku technicznego
InzA P6S WK podstawowe zasady tworzenia i rozwoju KAS WKA4 podstawowe zasady projektowania ciggow

réznych form indywidualnej przedsigbiorczos$ci

technologicznych wraz z ich umaszynowieniem dla




wybranych branz przemystu spozywczego 1 obiektow
gastronomicznych

potrzebe podejmowania dzialan zwigzanych z organizacja

KA6_WK7 | przedsiewzig¢ gospodarczych oraz okre§laniem zrddet ich
finansowania
planowa¢ 1 przeprowadza¢ eksperymenty, zaplanowa¢ eksperyment oraz stosowa¢ do jego
wtym pomiary i symulacje komputerowe, | KA6_UW16 | przeprowadzania 1 interpretacji wynikow  metody
interpretowa¢ uzyskane wyniki i wyciggac statystyczne i symulacje komputerowe
wnioski przy identyfikacji i formutowaniu stosowa¢ metody i urzadzenia pomiarowe dostosowane do
. AT . KA6_UW17 . e
specyfikacji zadan inzynierskich oraz ich - potrzeb technologa zZywno$ci i zywienia
rozwigzywaniu: dostrzega¢ wptyw dziatan inzynierskich tacznie z aspektami
— wykorzystywacé metody analityczne, | KA6_UW18 | etyki zawodowej na otoczenie, funkcjonowanie obiektow,
symulacyjne i eksperymentalne, jako$¢ zywnoéci i stan srodowiska naturalnego
— dostrzega¢  ich  aspekty  systemowe formulowa¢ zalozenia 1 opracowa¢ wg nich projekty
I pozatechniczne, w tym aspekty etyczne KA6_UW19 | obiektéw technicznych — stosujac odpowiednie metody,
— dokonywaé¢ wstepnej oceny eckonomicznej techniki, narzedzia i materialy
proponowanych rozwigzan i podejmowanych analizowa¢ sklad chemiczny, wlasciwosci sensoryczne,
InzA_P6S_UW dziatan inzynierskich, fizykochemiczne surowcow 1 zywno$ci oraz stan
KA6_UWG6 | mikrobiologiczny z wykorzystaniem urzadzen i aparatow
dokonywaé¢  krytycznej analizy  sposobu typowych dla przemyshu spozywczego 1 laboratoriow
funkcjonowania istniejacych rozwigzan kontroli jakosci
technicznych i oceniac te rozwigzania, zaprojektowa¢ wyposazenie w $rodki techniczne dla
KA6 UW7 okreslonej branzy przemystu spozywczego oraz okresli¢
projektowa¢ — zgodnie z zadang specyfikacjg — - sposob weryfikacji poprawnosci  proponowanego
oraz wykona¢ typowe dla kierunku studiow rozwigzania
proste urzadzenie, obiekty, systemy lub zaprojektowaé  podstawowe elementy  dokumentacji
realizowa¢ procesy, uzywajac odpowiednio | KA6_UWS8 | systemdéw zarzadzania jakoScia 1 bezpieczenstwem
dobranych metod, technik, narzedzi Zywnosci
| materiatow. KAS UW9 opracowa¢ analiz¢ ekonomiczng procesu produkcyjnego

dla wybranego przedsiebiorstwa Zywno$ciowego




7. Objasnienie oznaczen:

Objasnienie oznaczen kodu skladnika opisu

w dziedzinie i dyscyplinie naukowej oraz artystycznej

RITZA_P6S

InzA_P6S

charakterystyki  drugiego stopnia w dziedzinie nauk
rolniczych/dyscyplinie technologia zywno$ci i zywienia dla
studiow pierwszego stopnia o profilu ogélnoakademickim
charakterystyki drugiego stopnia prowadzace do uzyskania
kompetencji inzynierskich dla studiow pierwszego stopnia
o profilu ogdélnoakademickim

Objasnienia oznaczen komponentow efektow uczenia sie
wspolne dla opisu symbolu efektu uczenia si¢ oraz kodu skladnika opisu
w dziedzinie nauki i dyscyplinie naukowej oraz artystycznej

W — kategoria wiedzy, w tym:

G (po W) — podkategoria zakres i glebia,

K (po W) — podkategoria kontekst,

U — kategoria umiejetno$ci, w tym:

W (po U) — podkategoria w zakresie wykorzystywania wiedzy,
K (po U) — podkategoria w zakresie komunikowania sie,
O (po V) — podkategoria w zakresie organizacji pracy,
U (po V) — podkategoria w zakresie uczenia sie.

K (po podkresiniku) — kategoria kompetencji spotecznych, w tym:
K (po K po podkresiniku) — podkategoria w zakresie oceny,

O (po K po podkresiniku) — podkategoria w zakresie odpowiedzialnosci,

R (po K po podkresiniku)

podkategoria w zakresie roli zawodowe;j.

01, 02, 03 i kolejne

numer efektu uczenia si¢

Objasnienia oznaczen symbolu efektu kierunkowego

K (przed podkresinikiem)
A (przed podkresinikiem)
6

kierunkowe efekty uczenia si¢
profil ogélnoakademicki
studia pierwszego stopnia

Oznaczenia dziedzin nauki i dyscyplin naukowych oraz artystycznych

R/TZ — dziedzina nauk rolniczych/dyscyplina naukowa: technologia zywno$ci i zywienia




Lp. Dziedzina nauki/sztuki/ Dyscyplina naukowa/artystyczna/
symbol kodu symbol kodu
1 | Dziedzina nauk humanistycznych/H 1) archeologia/A
2) filozofia/F
3) historia/H
4) jezykoznawstwo/J
5) literaturoznawstwo/L
6) nauki o kulturze i religii/KR
7) nauki 0 sztuce/NSz
2 | Dziedzina nauk inzynieryjno- 1) architektura i urbanistyka/AU
technicznych/IT 2) automatyka, elektronika i elektrotechnika/AE
3) informatyka techniczna i telekomunikacja/lIT
4) inzynieria biomedyczna/IB
5) inzynieria chemiczna/lC
6) inzynieria ladowa i transport/IL
7) inzynieria materiatowa/IM
8) inzynieria mechaniczna/IMC
9) inzynieria Srodowiska, gornictwo i energetyka/lISG
3 | Dziedzina nauk medycznych i nauk o | 1) nauki farmaceutyczne/NF
zdrowiu/M 2) nauki medyczne/NM
3) nauki o kulturze fizycznej/NKF
4) nauki 0 zdrowiu/NZ
4 | Dziedzina nauk rolniczych/R 1) nauki lesne/NL
2) rolnictwo i ogrodnictwo/RO
3) technologia Zywno$ci i Zzywienia/TZ
4) weterynaria/W
5) zootechnika i rybactwo/ZR
5 | Dziedzina nauk spotecznych/S 1) ekonomia i finanse/EF
2) geografia spoteczno-ekonomiczna i gospodarka
przestrzenna/GEP
3) nauki o bezpieczenstwie/NB
4) nauki 0 komunikacji spotecznej i mediach/NKS
5) nauki o polityce i administracji/NPA
6) nauki o zarzadzaniu i jakosci/NZJ
7) nauki prawne/NP
8) nauki socjologiczne/NS
9) pedagogika/P
10) prawo kanoniczne/PK
11) psychologia/PS
6 Dziedzina nauk $cistych i 1) astronomia/AS
przyrodniczych/XP 2) informatyka/l
3) matematyka/MT
4) nauki biologiczne/NBL
5) nauki chemiczne/NC
6) nauki fizyczne/NF
7) nauki o Ziemi i Srodowisku/NZ
7 Dziedzina nauk teologicznych/TL nauki teologiczne/NT
8 Dziedzina sztuki/SZ 1) sztuki filmowe i teatralne/SFT

2) sztuki muzyczne/SM

3) sztuki plastyczne i konserwacja dziet sztuki/SP




