Hala technologiczna

Centrum Edukacyjno — Badawczego Mleczarstwa




—

W/

lJ..‘\I I W J.. H. ] ‘:.' I! I: .I Projekt:

e ROZBUDOWA, MODERNIZACJA | WYPOSAZENIE

L

ZESPOLU LABORATORIOW EDUKACYJNO-
BADAWCZYCH TECHNOLOGII, JAKOSCI |
BEZPIECZENSTWA ZDROWOTNEGO ZYWNOSCI

Komponent I:

ROZBUDOWA, MODERNIZACJA | WYPOSAZENIE
CENTRUM EDUKACYJNO-BADAWCZEGO
MLECZARSTWA

Projekt realizowany w ramach Programu Operacyjnego
Rozwoj Polski Wschodniej 2007-2013
Fundusze Europejskie — dla rozwoju Polski Wschodniej

ﬂ ROZWO) UNIA EUROPEJSKA
POLSKI WSCHODNIE)J EUROPEJSKI FUNDUSZ

NARODDOWA STRATEGIA SPOINOSC) ROEFOIL RGN BENEGC




Gtowne dziaty zmodernizowanej
hali technologicznej
Centrum Edukacyjno-Badawczego Mleczarstwa

Dziat odbioru i magazynowania mleka

wyposazony jest w system odbioru surowca z cysterny lub zbiornikéw
transportowych, wymiennik ptytowy do schtadzania mleka oraz
instrumentarium pomiarowe. W dziale tym, po wstepnych czynnos$ciach
technologicznych, tj. odbiorze, klasyfikacji surowca, pomiarze
iloSciowym, odpowietrzeniu i oczyszczeniu, nastepuje dochtodzenie
mleka do temperatury 4°C i zmagazynowanie wolumenu w tankach
izotermicznych maksymalnie do 2000 litréw.

Aparatownia,

czyli kompletne ukfady do obrébki termiczno-mechanicznej
przerabianych surowcow (mleka, Smietanki, serwatki). Wyposazenie
tego dzialu umozliwia odwirowanie $mietanki z mleka petnego,
przeprowadzenie homogenizacji surowca na wybrane produkty, ale
przede wszystkim pozwala na wtasciwg termiczng obrébke surowcdéw
oraz ich skierowanie do dalszego przerobu na: mleko spozywcze,
napoje fermentowane, desery mleczne, sery podpuszczkowe, sery
kwasowe i kwasowo-podpuszczkowe (twarogi klasyczne i serki
Ziarniste), masto i wyroby mastopodobne, preparaty biatkowe (np.
kazeiniany, biatczany, izolaty), mleko zageszczone oraz proszek
mleczny. Na wyposazeniu aparatowni znajduje sie rowniez stacja filtraciji
membranowe] z modutami przystosowanymi do przeprowadzania trzech
rodzajow filtracji, tj. mikrofiltracji bakteryjnej i1 separacyjnej oraz
ultrafiltraciji.
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Dziat mleka i napojéw fermentowanych

pozwala na wyprodukowanie spozywczego mleka pasteryzowanego,
UHT jak i ESL (mikrofiltracja bakteryjna) oraz szerokiej gamy mlecznych
napojow fermentowanych, tj. kefiry, jogurty, maslanka. W skiad
wyposazenia dzialu wchodzg: system przygotowania dodatkow,
zbiorniki, system obrdébki termicznej mleka i skrzepu. Wyposazenie to
pozwala na standaryzacje zawartosci suchej masy i tluszczu,
homogenizacje, pasteryzacje, dodatek zakwasu oraz dojrzewanie,
chtodzenie i pakowanie. Napoje mleczne fermentowane moga by¢
wytwarzane zaréwno metodg termostatowg jak 1 zbiornikows.
Konfiguracja ukfadu pozwala na jednostkowy przeréb 50-300 litrow
surowca.

Dziat mastowni

zapewnia przechowywanie i przeréb smietanki oraz Smietany na masto i
wyroby mastopodobne z réznymi dodatkami. Dziat wyposazono w
zbiorniki na surowce, ptytowy wymiennik ciepta
z przetrzymywaczem rurowym, odgazowywacz, zbiorniki do
dojrzewania fizycznego i biologicznego smietanki, urzgadzenia do
produkcji masta i miksbw metodg periodyczng oraz ciggta. Na
wyposazeniu dzialu jest ponadto wysokocisnieniowy (VHP)
homogenizator PANDA firmy GEA, umozliwiajgcy otrzymywanie emulsji
spozywczych o wysokiej lepkosci oraz dezintegrujgcy mikroorganizmy.
Konfiguracja ukfadu pozwala na jednostkowy przerob 50-200 litrow
surowca.

Dziat deseréw mlecznych i twarogowych

oraz serkéw smakowych

wyposazony jest m.in. w miynek Kkoloidalny oraz urzadzenie do
spulchniania masy. Daje to mozliwos¢ kreowania nowych cech
konsystencji szeregu produktow galanterii mleczarskiej (rozdrabnianie,
ujednorodnienie, napuszenie struktury pastowanych produktow). Na
wyposazeniu dziatu jest rowniez urzgdzenie do produkcji lodow.
Konfiguracja uktadu w dziale pozwala na jednostkowy przerob 50-300
litrow surowca.
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Dziat seréow podpuszczkowych

w petni zautomatyzowany, posiada na wyposazeniu m.in.: cztery
koagulatory, uktad wstepnego i koncowego prasowania seréw,
zdejmowarke i oprozniarke form, parafinierke, plastyfikator, basen
chtodniczy oraz solownie kontenerowg i dojrzewalnie. Dziat
przygotowany jest do produkcji szerokiej gamy serow miekkich,
potwardych i twardych, nalewanych i prasowanych oraz
zwarowych, przy jednostkowym przerobie od 30 do 600 litrow
surowca.

Dziat serow kwasowych

| kwasowo-enzymatycznych

uzbrojony jest w pilotowe instalacje do produkcji klasycznych
serow twarogowych (krajanka, klinek), samoprasowanych,
formowanych, ziarnistych oraz serow podpuszczkowych kréotko
dojrzewajgcych, jak réwniez twarogéw i seréw wedzonych. Na
wyposazenie dziatu sktadajg sie m.in.: kociot twarozkarski, wanna
do serka ziarnistego, creamer, uktad do formowania i prasowania
masy biatkowej, urzgdzenie do topienia lub termizacji seréw
kwasowych i seréw enzymatycznych. Dziat jednorazowo moze
przerobi¢ od 30 do 600 | mleka.
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e Dziat kondensowni i proszkowni
f - — doposazony w nowoczesng wyparke i wieze suszarniczg pozwala
na produkcje klasycznych koncentratdw mleczarskich tj. mleko
zageszczone niestodzone i stodzone, mleko i serwatka w proszku
oraz inne suszone koncentraty (kazeiniany, biatczany, izolaty).
Oprécz wymienionego wyzej wyposazenia znajduje sie modut do
filtracji membranowej, tj. nanofiltracji (NF) oraz odwrdconej
osmozy (RO).
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Konfekcjonowanie | pakowanie stanowi integralng czesC¢ wiekszosci
dziatow produkcyjnych. Stuzg temu m.in. takie urzgdzenia jak: komorowe
urzgdzenie do pakowania produktow spozywczych w prozni lub ostonie
gazow obojetnych, urzgdzenie do hermetycznego pakowania produktow
spozywczych w pojemniki z tworzyw sztucznych za pomoca
termozgrzewalnych platynek, parafinierka, obkurczarka, nadziewarka z
kapslownicg, formy do ,batonow”.

Nowoczesne systemy mycia | dezynfekcji (system CIP, system mycia
pianowego) zapewniajg higiene instalacji nabiatowych, urzgdzen
procesowych i hali produkcyjnej.

Zrealizowany projekt umozliwit rowniez utworzenie nowoczesnej
infrastruktury technicznej, na ktorg sklada sie m.in. system
przygotowania wody lodowej, wytwornica pary, sprezarka powietrza,
automatyczna stacja zmiekczania wody, osuszacz pary, systemy
uzdatniania wody.
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PAKOWANIE
{ PRODUKTOW *




