MIKROBIOLOGIA OGOLNA I ZYWNOSCI
Kierunek: DIETETYKA

Cwiczenie 1 —03.10.2023r.

Zasady organizacji laboratorium mikrobiologicznego. Sterylizacja i dezynfekcja podstawa
prawidtowej i bezpiecznej pracy w laboratorium mikrobiologicznym. Zasady mikroskopowania —
cz. l.

Cwiczenie 2 - 06.10.2023r.
Morfologia kolonii bakterii. Morfologia komoérek bakterii. Metody barwienia. Mikroskopowanie —
cz. Il.

Cwiczenie 3 - 10.10.2023r.

Podloza stosowana do hodowli drobnoustrojéw. Metody hodowli drobnoustrojow.
KOLOKWIUM I

Zakres materiatu: Sterylizacja, dezynfekcja. Budowa komorki bakteryjnej. Formy morfologiczne
bakterii. Metody barwienia.

Cwiczenie 4 - 13.10.2023r.

Grzyby: Morfologia kolonii i komorek drozdzy, morfologia kolonii plesni, budowa strzepek
zarodnikonos$nych

Poprawa KOLOKWIUM |

Cwiczenie 5- 17.10.2023r.

Wptyw czynnikow fizycznych i chemicznych na drobnoustroje wystepujace w Zywnosci, cz. |
Ocena mikrobiologiczna powietrza, rak, naczyn stolowych i sztu¢cow. Badanie czystoSci rgk —
cz. |

KOLOKWIUM lI

Zakres materialu: Podtoza. Metody hodowli. Temperatura jako czynnik rozwojowy, temperatura
jako czynnik zabodjczy. Wptyw: pH, aw, cisnienia osmotycznego na drobnoustroje. Grzyby.

Cwiczenie 6 - 24.10.2023r.

Wptyw czynnikow fizycznych i chemicznych na drobnoustroje wystepujace w zywnosci, cz. 11
Ocena mikrobiologiczna powietrza, wody, powierzchni. Badanie czystosci ragk — cz. Il
Zywno$¢ fermentowana - cz. |

Poprawa KOLOKWIUM lI

Cwiczenie 7 - 31.10.2023r.
Zywno$¢ fermentowana - cz. Il
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1. Mikrobiologia i higiena w przemysle spozywczym — Z. Zakowska, H. Stobinska, wyd. Politechniki
Lodzkiej
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