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KOSZT KURSU: 1200 PLN*
kurs dwudniowy na miejscu u organizatora   

Stosowanie metod analizy sensorycznej 
przez przeszkolony personel pozwala na 
monitorowanie jakości produktów spożywczych 
we wszystkich zakładach związanych 
z produkcją, przechowywaniem,
opracowywaniem nowych produktów, 
jak również kontrolą  produktów oferowanych
konsumentowi.

zapoznanie uczestników z:
• podstawami teoretycznymi z zakresu analizy sensorycznej, 
• organizacją oraz zasadami funkcjonowania laboratorium 
   analiz sensorycznych,
• metodami sprawdzenia wrażliwości sensorycznej 
   kandydatów na oceniających poprzez praktyczne 
   wykonanie testów zmysłu smaku, węchu, wzroku, czucia,
• zastosowaniem w praktyce metod analizy sensorycznej 
   w bieżącej kontroli jakości i doskonaleniu produktów 
   spożywczych.

termin realizacji dwudniowego kursu określają organizatorzy
po zebraniu grupy minimum sześciu osób;
organizatorzy dopuszczają możliwość przeprowadzenia
kursów dokształcających w miejscu wskazanym przez
zamawiającego na wcześniej określonych warunkach

SPOSÓB REALIZACJI KURSU:

Cena zawiera: uczestnictwo w szkoleniu, certyfikat
potwierdzający uczestnictwo w szkoleniu, materiały
szkoleniowe w wersji elektronicznej, koszty wszelkich
odczynników i produktów wykorzystywanych w części
praktycznej, notes, długopis, serwis kawowy, lunch.

*w przypadku kursu odbywającego się na miejscu 
u zamawiającego koszt będzie ustalony po określeniu
warunków przeprowadzenia kursu

MIEJSCE REALIZACJI KURSU:
Pracownia Analiz Sensorycznych, zapewniająca możliwość
pracy na indywidualnych stanowiskach
Katedra Towaroznawstwa i Badań Żywności, 
Wydział Nauki o Żywności, UWM w Olsztynie

FORMA REALIZACJI KURSU:
zajęcia warsztatowo-wykładowe 


