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Plan studiów na kierunku Gastronomia - sztuka kulinarna
 Zakres: Gastronomia - sztuka kulinarna

Obowiązuje od cyklu: 2021Z
Profil kształcenia: Ogólnoakademicki
Forma studiów: Stacjonarne
Poziom studiów: Pierwszego stopnia
Dyscypliny: technologia żywności i żywienia

Rok studiów: 1,semestr:1

LP. Nazwa modułu/przedmiotu

SemestrLiczba 
punktów 
ECTS

Punkty 
ECTS 
za 
zajęcia 
praktyczne

Forma 
zaliczenia

Status 
przedmiotu: 
obligatoryjny 
lub 
fakultatywny

Liczba godzin 
realizowanych z 
bezpośrednim udziałem 
nauczyciela akademickiego

ogólne 
zajęcia 
dydaktyczne

WykładĆwiczeniaInne praktykapraca 
dyplomowa

Grupa treści

I - Wymagania ogólne
1 Przedmiot ogólnouczelniany (0000SXO-MODI) 1 2 0,00 ZAL-O F 0 0 0 1 0 0
2 Technologie informacyjne (61S1O-TI) 1 2 1,00 ZAL-O O 30 0 30 1 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 4,00 1,00 x x 30 0 30 2 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 1,00 x x 30 0 30 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 2,00 0,00 x x 0 0 0 1 0 0

II - Podstawowych
1 Chemia w gastronomii (61S1O-CWG) 1 4 1,20 EGZ O 45 15 30 4 0 0
2 Matematyka (61S1O-MAT) 1 2 0,60 ZAL-O O 30 15 15 2 0 0
3 Prowadzenie działalności gospodarczej (61S1O-PDG) 1 2 0,00 ZAL-O O 0 0 0 2 0 0
4 Przedmiot podstawowy do wyboru 1 (61S1O-PP1) 1 3 0,00 ZAL-O F 0 0 0 2 0 0
5 Zarządzanie i marketing w gastronomii (61S1O-

ZIMWG) 1 3 1,20 ZAL-O O 45 15 30 2 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 14,00 3,00 x x 120 45 75 12 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 3,00 x x 120 45 75 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 3,00 0,00 x x 0 0 0 2 0 0

III - Kierunkowych
1 Analiza sensoryczna (61S1O-AS) 1 5 1,80 ZAL-O O 60 15 45 2 0 0
2 Gastronomia w aspekcie historycznym, kulturowym, 

religijnym (61S1O-GWAHKR) 1 1 0,00 ZAL-O O 15 15 0 1 0 0

3 Historyczne uwarunkowania żywności i żywienia 
(61S1O-HUZIZ) 1 1 0,00 ZAL-O O 15 15 0 1 0 0

4 Muzyka w gastronomii (61S1O-MWG) 1 1 0,00 ZAL-O O 15 15 0 1 0 0
5 Pszczelarstwo i miodosytnictwo (61S1O-PIM) 1 2 0,60 ZAL-O O 30 15 15 2 0 0
6 Sztuka aranżacji w gastronomii (61S1O-SAWG) 1 1 0,00 ZAL-O O 15 15 0 1 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 11,00 2,40 x x 150 90 60 8 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 2,40 x x 150 90 60 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 0,00 0,00 x x 0 0 0 0 0 0

VII - Inne
1 Ergonomia (1700SXO-MK-ERGON) 1 0,25 0,00 ZAL O 2 2 0 0 0 0
2 Ochrona własności intelektualnej (1700SXO-MK-

OWI) 1 0,25 0,00 ZAL O 2 2 0 0 0 0
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Rok studiów: 1,semestr:1

LP. Nazwa modułu/przedmiotu

SemestrLiczba 
punktów 
ECTS

Punkty 
ECTS 
za 
zajęcia 
praktyczne

Forma 
zaliczenia

Status 
przedmiotu: 
obligatoryjny 
lub 
fakultatywny

Liczba godzin 
realizowanych z 
bezpośrednim udziałem 
nauczyciela akademickiego

ogólne 
zajęcia 
dydaktyczne

WykładĆwiczeniaInne praktykapraca 
dyplomowa

Grupa treści

VII - Inne
3 Szkolenie w zakresie bezpieczeństwa i higieny pracy 

(1700SXO-MK-BHP) 1 0,5 0,00 ZAL O 4 4 0 0 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 1,00 0,00 x x 8 8 0 0 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 0,00 x x 8 8 0 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 0,00 0,00 x x 0 0 0 0 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd. w semestrze 1 30 6,40 x x 308 143 165 22 0 0
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Rok studiów: 1,semestr:2

LP. Nazwa modułu/przedmiotu

SemestrLiczba 
punktów 
ECTS

Punkty 
ECTS 
za 
zajęcia 
praktyczne

Forma 
zaliczenia

Status 
przedmiotu: 
obligatoryjny 
lub 
fakultatywny

Liczba godzin 
realizowanych z 
bezpośrednim udziałem 
nauczyciela akademickiego

ogólne 
zajęcia 
dydaktyczne

WykładĆwiczeniaInne praktykapraca 
dyplomowa

Grupa treści

I - Wymagania ogólne
1 Język obcy I (37-00-O30-I) 2 2 1,00 ZAL-O F 30 0 30 1 0 0
2 Przedmiot ogólnouczelniany (0000SXO-MODII) 2 2 0,00 ZAL-O F 30 30 0 1 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 4,00 1,00 x x 60 30 30 2 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 1,00 x x 60 30 30 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 4,00 0,00 x x 0 0 0 2 0 0

II - Podstawowych
1 Biochemia żywności i żywienia (61S1O-BZIZ) 2 5 1,20 EGZ O 60 30 30 4 0 0
2 Właściwości fizyczne żywności (61S1O-WFZ) 2 2 0,60 ZAL-O O 30 15 15 2 0 0
3 Żywienie człowieka i dietetyka (61S1O-ZCID) 2 8 2,40 EGZ O 105 45 60 4 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 15,00 4,20 x x 195 90 105 10 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 4,20 x x 195 90 105 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 0,00 0,00 x x 0 0 0 0 0 0

III - Kierunkowych
1 Analiza i ocena jakości żywności (61S1O-AIOJZ) 2 4,5 1,20 ZAL-O O 45 15 30 2 0 0
2 Gastronomia w sztuce (61S1O-GWS) 2 1 0,00 ZAL-O O 15 15 0 1 0 0
3 Kultura biesiadowania (61S1O-KB) 2 1 0,00 ZAL-O O 15 15 0 1 0 0
4 Towaroznawstwo produktów pochodzenia roślinnego 

(61S1O-TPPR) 2 4 1,20 ZAL-O O 60 30 30 2 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 10,50 2,40 x x 135 75 60 6 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 2,40 x x 135 75 60 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 0,00 0,00 x x 0 0 0 0 0 0

VII - Inne
1 Etykieta (1700SXO-MK-ETYKIETA) 2 0,5 0,00 ZAL O 0 0 0 0 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 0,50 0,00 x x 0 0 0 0 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 0,00 x x 0 0 0 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 0,00 0,00 x x 0 0 0 0 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd. w semestrze 2 30 7,60 x x 390 195 195 18 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd. na 1 roku studiów 60,00 14,00 x x 698 338 360 40 0 0
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Rok studiów: 2,semestr:3

LP. Nazwa modułu/przedmiotu

SemestrLiczba 
punktów 
ECTS

Punkty 
ECTS 
za 
zajęcia 
praktyczne

Forma 
zaliczenia

Status 
przedmiotu: 
obligatoryjny 
lub 
fakultatywny

Liczba godzin 
realizowanych z 
bezpośrednim udziałem 
nauczyciela akademickiego

ogólne 
zajęcia 
dydaktyczne

WykładĆwiczeniaInne praktykapraca 
dyplomowa

Grupa treści

I - Wymagania ogólne
1 Język obcy II (37-00-O30-II) 3 2 1,00 ZAL-O F 30 0 30 1 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 2,00 1,00 x x 30 0 30 1 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 1,00 x x 30 0 30 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 2,00 0,00 x x 0 0 0 1 0 0

II - Podstawowych
1 Mikrobiologia żywności (61S1O-MZ) 3 5 1,20 EGZ O 60 30 30 4 0 0
2 Ogólna technologia żywności (61S1O-OTZ) 3 2 0,60 ZAL-O O 30 15 15 2 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 7,00 1,80 x x 90 45 45 6 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 1,80 x x 90 45 45 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 0,00 0,00 x x 0 0 0 0 0 0

III - Kierunkowych
1 Przedmiot kierunkowy do wyboru 1 (61S1O-PDW1) 3 3 1,20 ZAL-O F 45 15 30 2 0 0
2 Przedmiot kierunkowy do wyboru 2 (61S1O-PDW2) 3 3 0,00 ZAL-O F 0 0 0 2 0 0
3 Przedmiot kierunkowy do wyboru 3 (61S1O-PDW3) 3 3 0,00 ZAL-O F 0 0 0 2 0 0
4 Technologia gastronomiczna (61S1O-TG) 3 7 2,40 EGZ O 90 30 60 4 0 0
5 Towaroznawstwo produktów pochodzenia 

zwierzęcego (61S1O-TPPZ) 3 5 1,80 ZAL-O O 80 35 45 2 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 21,00 5,40 x x 215 80 135 12 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 5,40 x x 215 80 135 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 9,00 0,00 x x 0 0 0 6 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd. w semestrze 3 30 8,20 x x 335 125 210 19 0 0
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Rok studiów: 2,semestr:4

LP. Nazwa modułu/przedmiotu

SemestrLiczba 
punktów 
ECTS

Punkty 
ECTS 
za 
zajęcia 
praktyczne

Forma 
zaliczenia

Status 
przedmiotu: 
obligatoryjny 
lub 
fakultatywny

Liczba godzin 
realizowanych z 
bezpośrednim udziałem 
nauczyciela akademickiego

ogólne 
zajęcia 
dydaktyczne

WykładĆwiczeniaInne praktykapraca 
dyplomowa

Grupa treści

I - Wymagania ogólne
1 Język obcy III (37-00-O30-III) 4 2 1,00 ZAL-O F 30 0 30 1 0 0
2 Wychowanie fizyczne (38-00-OS1-WF) 4 0 0,00 ZAL-O O 30 0 30 0 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 2,00 1,00 x x 60 0 60 1 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 1,00 x x 30 0 30 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 2,00 0,00 x x 0 0 0 1 0 0

II - Podstawowych
1 Statystyka (61S1O-STA) 4 1 0,60 ZAL-O O 15 0 15 2 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 1,00 0,60 x x 15 0 15 2 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 0,60 x x 15 0 15 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 0,00 0,00 x x 0 0 0 0 0 0

III - Kierunkowych
1 Catering (61S1O-CAT) 4 1 0,00 ZAL-O O 15 15 0 2 0 0
2 Kuchnia naturalna, regionalna, tradycyjna (61S1O-

KNRT) 4 6 1,80 EGZ O 75 30 45 4 0 0

3 Podstawy kelnerstwa i barmaństwa (61S1O-PKIB) 4 3 1,20 ZAL-O O 45 15 30 2 0 0
4 Przedmiot kierunkowy do wyboru 4 (61S1O-PDW4) 4 3 0,00 ZAL-O F 0 0 0 2 0 0
5 Przedmiot kierunkowy do wyboru 5 (61S1O-PDW5) 4 3 0,00 ZAL-O F 0 0 0 2 0 0
6 Przedmiot kierunkowy do wyboru 6 (61S1O-PDW6) 4 3 0,00 ZAL-O F 0 0 0 2 0 0
7 Przedmiot kierunkowy do wyboru 7 (61S1O-PDW7) 4 2 0,60 ZAL-O F 30 15 15 2 0 0
8 Technologia potraw mięsnych (61S1O-TPM) 4 4 1,20 EGZ O 45 15 30 4 0 0
9 Towaroznawstwo napojów alkoholowych i 

bezalkoholowych (61S1O-TNAIB) 4 2 0,60 ZAL-O O 30 15 15 2 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 27,00 5,40 x x 240 105 135 22 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 5,40 x x 240 105 135 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 11,00 0,00 x x 0 0 0 8 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd. w semestrze 4 30 7,00 x x 315 105 210 25 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd. na 2 roku studiów 60,00 15,20 x x 650 230 420 44 0 0
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Rok studiów: 3,semestr:5

LP. Nazwa modułu/przedmiotu

SemestrLiczba 
punktów 
ECTS

Punkty 
ECTS 
za 
zajęcia 
praktyczne

Forma 
zaliczenia

Status 
przedmiotu: 
obligatoryjny 
lub 
fakultatywny

Liczba godzin 
realizowanych z 
bezpośrednim udziałem 
nauczyciela akademickiego

ogólne 
zajęcia 
dydaktyczne

WykładĆwiczeniaInne praktykapraca 
dyplomowa

Grupa treści

I - Wymagania ogólne
1 Język obcy IV (37-00-O30-IV) 5 2 1,00 EGZ F 30 0 30 1 0 0
2 Wychowanie fizyczne (38-00-OS1-WF) 5 0 0,00 ZAL-O O 30 0 30 0 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 2,00 1,00 x x 60 0 60 1 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 1,00 x x 30 0 30 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 2,00 0,00 x x 0 0 0 1 0 0

III - Kierunkowych
1 Aparatura gastronomiczna (61S1O-AG) 5 3 1,20 ZAL-O O 45 15 30 2 0 0
2 Enologia (61S1O-ENO) 5 2 0,60 ZAL-O O 30 15 15 2 0 0
3 Komputerowe wspomaganie w gastronomii (61S1O-

KWWG) 5 2 1,20 ZAL-O O 30 0 30 2 0 0

4 Kuchnie świata (61S1O-KS) 5 6 1,80 ZAL-O O 75 30 45 2 0 0
5 Przedmiot kierunkowy do wyboru 8 (61S1O-PDW8) 5 3 1,20 ZAL-O F 45 15 30 2 0 0
6 Systemy zarządzania bezpieczeństwem żywności w 

gastronomii (61S1O-SZBZWG) 5 3 0,60 ZAL-O O 45 30 15 2 0 0

7 Technologia ciast i deserów (61S1O-TCID) 5 4 1,40 EGZ O 50 15 35 4 0 0
8 Technologia czekolady i karmelu (61S1O-TCIK) 5 3 1,20 EGZ O 45 15 30 4 0 0
9 Technologia surówek i sałatek (61S1O-TSIS) 5 2 1,20 ZAL-O O 40 10 30 2 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 28,00 10,40 x x 405 145 260 22 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 10,40 x x 405 145 260 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 3,00 0,00 x x 0 0 0 2 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd. w semestrze 5 30 11,40 x x 465 145 320 23 0 0
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Rok studiów: 3,semestr:6

LP. Nazwa modułu/przedmiotu

SemestrLiczba 
punktów 
ECTS

Punkty 
ECTS 
za 
zajęcia 
praktyczne

Forma 
zaliczenia

Status 
przedmiotu: 
obligatoryjny 
lub 
fakultatywny

Liczba godzin 
realizowanych z 
bezpośrednim udziałem 
nauczyciela akademickiego

ogólne 
zajęcia 
dydaktyczne

WykładĆwiczeniaInne praktykapraca 
dyplomowa

Grupa treści

III - Kierunkowych
1 Baristyka (61S1O-BAR) 6 1 0,60 ZAL-O O 15 0 15 1 0 0
2 Projektowanie potraw i napojów (61S1O-PPIN) 6 4 1,80 ZAL-O O 60 15 45 2 0 0
3 Przedmiot kierunkowy do wyboru 10 (61S1O-PDW10) 6 3 1,20 ZAL-O F 45 15 30 2 0 0
4 Przedmiot kierunkowy do wyboru 9 (61S1O-PDW9) 6 2 0,00 ZAL-O F 0 0 0 2 0 0
5 Seminarium kierunkowe (61S1O-SEM) 6 2 0,00 ZAL-O O 30 0 30 2 0 0
6 Slow food (61S1O-SF) 6 3 1,20 ZAL-O O 45 15 30 2 0 0
7 Sztuka dekorowania stołów i potraw (61S1O-SDSIP) 6 1 0,60 ZAL-O O 15 0 15 1 0 0
8 Technologia potraw dietetycznych (61S1O-TPD) 6 4 1,20 EGZ O 50 20 30 4 0 0
9 Technologia potraw z ryb i owoców morza (61S1O-

TPZRIOM) 6 4 1,80 ZAL-O O 60 15 45 2 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 24,00 8,40 x x 320 80 240 18 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 8,40 x x 320 80 240 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 5,00 0,00 x x 0 0 0 4 0 0

V - Praktyka
1 Praktyka zawodowa (61S1O-PZAW) 6 6 0,00 ZAL-O O 0 0 0 2 160 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 6,00 0,00 x x 0 0 0 2 320 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 0,00 x x 0 0 2 320 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 0,00 0,00 x x 0 0 0 0 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd. w semestrze 6 30 8,40 x x 320 80 240 20 320 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd. na 3 roku studiów 60,00 19,80 x x 785 225 560 43 320 0
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Rok studiów: 4,semestr:7

LP. Nazwa modułu/przedmiotu

SemestrLiczba 
punktów 
ECTS

Punkty 
ECTS 
za 
zajęcia 
praktyczne

Forma 
zaliczenia

Status 
przedmiotu: 
obligatoryjny 
lub 
fakultatywny

Liczba godzin 
realizowanych z 
bezpośrednim udziałem 
nauczyciela akademickiego

ogólne 
zajęcia 
dydaktyczne

WykładĆwiczeniaInne praktykapraca 
dyplomowa

Grupa treści

III - Kierunkowych
1 Kuchnia molekularna (61S1O-KM) 7 3 1,20 ZAL-O O 45 15 30 2 0 0
2 Praca dyplomowa (61S1O-PDYP) 7 15 0,00 ZAL F 125 0 125 0 0 0
3 Przedmiot kierunkowy do wyboru 11 (61S1O-PDW11) 7 2 1,20 ZAL-O F 45 15 30 2 0 0
4 Przedmiot kierunkowy do wyboru 12 (61S1O-PDW12) 7 2 1,20 ZAL-O F 45 15 30 2 0 0
5 Przedmiot kierunkowy do wyboru 13 (61S1O-PDW13) 7 1 1,20 ZAL-O F 45 15 30 1 0 0
6 Seminarium dyplomowe (61S1O-SEMDYP) 7 2 0,00 ZAL-O F 30 0 30 2 0 0
7 Technologiczne projektowanie w gastronomii (61S1O-

TPWG) 7 5 1,80 ZAL-O O 60 15 45 2 0 0

Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(ogółem) 30,00 6,60 x x 395 75 320 11 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(zaj. praktyczne) 6,60 x x 395 75 320 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd.(przedm.fakultatywne) 22,00 0,00 x x 0 0 0 7 0 0
Liczba punktów ECTS/godz. dyd. w semestrze 7 30 6,60 x x 395 75 320 11 0 0
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