Zatacznik Nr 3 do Uchwaly Nr 478 Senatu
UWM w Olsztynie z dnia 26 kwietnia 2019 roku

PLAN STUDIOW
KIERUNKU Technologia zywnosci i Zywienie czlowieka
w zakresie technologii mleczarskiej

Obowiazuje od cyklu: 2019/2020 Z

Profil ksztalcenia: ogolnoakademicki

Forma studiow: stacjonarne

Poziom studiow: pierwszego stopnia - inzynierskie

Liczba semestréow: 7

Dziedzina/y nauki/dyscyplina/y naukowa/e lub artystyczna/e: dziedzina nauk rolniczych / dyscyplina naukowa: technologia Zzywnosci i zywienia

Rok studiow: 1, semestr: 1
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Grupa tresci
| - WYMAGANIA OGOLNE
1 | Repetytorium (matematyka, chemia, fizyka) 1 2 0 ZAL f 30 30 0 2 0 0
2 | Technologie informacyjne 1 2 12 ZAL O 0 30 0 30 2 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 4 1,2 X X 60 30 30 4 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 1,2 X X 0 4 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 2 0 X X 30 30 0 2 0 0
Il - PODSTAWOWYCH
1 | Rysunek techniczny 1 2 1,2 ZAL O 0 30 0 30 2 0 0
2 | Prowadzenie dziatalnosci gospodarczej 1 2 1,2 ZAL O 0 30 0 30 2 0 0
3 | Maszynoznawstwo 1 6 1,2 EGZ 0 60 30 30 4 0 0
4 | Matematyka 1 6 12 EGZ 0 60 30 30 4 0 0
5 | Chemia ogolna 1 6 1,2 EGZ 0 60 30 30 4 0 0




6 | Ekologia i ochrona $rodowiska 1 2 0,6 ZAL O 0 30 15 15 2 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 24 6,6 X X 270 105 165 18 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 6,6 X X 0 18 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 0 0 X X 0 0 0 0 0 0
VI - INNE

1 | Etykieta 1 0,5 0 ZAL 0 4 4 0 0 0 0

2 | Ergonomia 1 0,25 0 ZAL 0 2 2 0 0 0 0

3 | Ochrona wlasno$ci intelektualnej 1 0,25 0 ZAL 0 2 2 0 0 0 0

4 | Informacja patentowa 1 0,5 0 ZAL 0 4 4 0 0 0 0

5 | Szkolenie w zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy 1 0,5 0 ZAL 0 4 4 0 0 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogotem) 2 0 X X 16 16 0 0 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 0 X X 0 0 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 0 0 X X 0 0 0 0 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. w semestrze 1 30 7,8 X X 346 151 195 22 0 0
Rok studiow: 1, semestr: 2
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Grupa tresci
| - WYMAGANIA OGOLNE

1 |Jezyk obcy I 2 2 1,2 ZAL O f 30 0 30 2 0 0

2 | Przedmiot ogo6lnouczelniany — grupa | 2 2 0 ZAL O f 30 30 0 2 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 4 1,2 X X 60 30 30 4 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 1,2 X X 0 4 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 4 1,2 X X 60 30 30 4 0 0
Il - PODSTAWOWYCH

1 | Fizyka z elementami biofizyki 2 6 1,8 EGZ 0 75 30 45 4 0 0

2 | Chemia organiczna 2 6 18 EGZ 0 75 30 45 4 0 0

3 | Statystyka 2 3 0,6 EGZ 0 30 15 15 4 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 15 4,2 X X 180 75 105 12 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 4.2 X X 0 12 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 0 0 X X 0 0 0 0 0 0




111 - KIERUNKOWYCH

1 | Organizacja i zarzadzanie 2 2 ZAL O 0 30 15 15 2 0 0
2 | Biologiczne podstawy produkcji Zywnosci i Zywienia 2 1 ZALO 0 20 10 10 1 0 0
3 | Chemia zywno$ci 2 4 ZAL O 0 60 25 35 2 0 0
4 | Analiza sensoryczna 2 2 ZALO 0 30 10 20 2 0 0
5 | Rachunkowos¢ 2 2 ZAL O 0 30 15 15 2 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 11 X X 170 75 95 9 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (zaj¢cia praktyczne) X X 0 9 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 0 X X 0 0 0 0 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. w semestrze 2 30 X X 410 180 230 25 0 0
Rok studiow: 2, semestr: 3
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Grupa tresci
| - WYMAGANIA OGOLNE
1 | Techniki tworczego myslenia 1 ZAL O 0 15 0 15 1 0 0
2 | Przedmiot ogo6lnouczelniany - grupa Il 3 2 ZAL O f 30 30 0 2 0 0
3 |Jezyk obcy 11 2 ZAL O f 30 0 30 2 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 5 X X 75 30 45 5 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (zaj¢cia praktyczne) X X 0 5 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 4 X X 60 30 30 4 0 0
111 - KIERUNKOWYCH
1 | Biochemia zywnosci 3 6 EGZ 0 75 30 45 4 0 0
2 | Analiza i ocena jako$ci zywnosci 3 5 EGZ 0 60 30 30 4 0 0
3 | Prawo zywno$ciowe 3 2 ZALO 0 30 15 15 2 0 0
4 | Podstawy opakowalnictwa artykutow spozywczych 3 2 ZALO 0 30 15 15 2 0 0
5 | Podstawy zywienia czlowieka 3 5 EGZ 0 60 30 30 4 0 0
6 | Inzynieria procesowa 3 5 EGZ 0 60 30 30 4 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 25 X X 315 150 165 20 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (zaj¢cia praktyczne) X X 0 20 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 0 X X 0 0 0 0 0 0




[ Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. w semestrze 3 | 30 | 84 | X | 390 | 180 | 210 | 25 0 0
Rok studiow: 2, semestr: 4
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Grupa tresci
| - WYMAGANIA OGOLNE
1 |Jezyk obcy III 4 2 12 ZAL O F 30 0 30 2 0 0
2 | Wychowanie fizyczne | 4 0 0 ZAL O F 30 0 30 0 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (ogbtem) 2 1.2 X X 60 0 60 2 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 1,2 X X 0 2 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 2 1,2 X X 60 0 60 2 0 0
111 - KIERUNKOWYCH
1 | Zywienie zbiorowe 4 2 0,6 ZAL O 0 30 15 15 2 0 0
2 | Ekonomika przedsiebiorstw zywnos$ciowych 4 3 0,6 ZAL O 0 30 15 15 2 0 0
3 | Przedmiot Kierunkowy 1 4 3 1,2 ZAL O f 45 15 30 2 0 0
4 | Przedmiot kierunkowy 2 4 3 1,2 ZAL O f 45 15 30 2 0 0
5 | Przedmiot Kierunkowy 3 4 3 1,2 ZAL O f 45 15 30 2 0 0
6 | Przedmiot kierunkowy 4 4 3 1,2 ZALO f 45 15 30 2 0 0
7 | Ogolna technologia zywno$ci 4 5 1,2 EGZ 0 60 30 30 4 0 0
8 | Mikrobiologia zywnosci 4 6 1,8 EGZ 0 75 30 45 4 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 28 9 X X 375 150 225 20 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (zaj¢cia praktyczne) 9 X X 0 20 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 12 4,8 X X 180 60 120 8 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. w semestrze 4 30 10,2 X X 435 150 285 22 0 0




Rok studiow: 3, semestr: 5
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Grupa tresci
| - WYMAGANIA OGOLNE
1 | Wychowanie fizyczne Il 5 0 0 ZAL O f 30 0 30 0 0 0
2 |Jezyk obcy IV 5 2 1,2 EGZ f 30 0 30 2 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 2 1,2 X X 60 0 60 2 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 1,2 X X 0 2 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 2 1,2 X X 60 0 60 2 0 0
111 - KIERUNKOWYCH
1 | Higiena produkciji i toksykologia zywnos$ci 5 5 1,2 EGZ 0 60 30 30 4 0 0
2 | Analiza instrumentalna 5 2 1,2 ZAL O 0 45 15 30 2 0 0
3 | Przechowalnictwo surowcow i produktow spozywczych 5 2 0,6 ZAL O 0 30 15 15 2 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 9 3 X X 135 60 75 8 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (zaj¢cia praktyczne) 3 X X 0 8 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 0 0 X X 0 0 0 0 0 0
IV - ZWIAZANYCH Z ZAKRESEM KSZTALCENIA
IV.1 KSZTALCENIE W ZAKRESIE technologii mleczarskie
1 | Aparatura w przemysle mleczarskim 5 4 1,2 ZAL O f 60 30 30 2 0 0
2 | Podstawy produkcji i oceny mleka S 3 1,2 ZAL O f 45 15 30 2 0 0
3 Inzynlerla_l techniki membranowe w przemysle 5 3 12 ZAL O f 45 15 30 2 0 0
mleczarskim
4 | Technologia mleka, napojow i koncentratow S 9 3 EGZ f 120 45 75 4 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogotem) 19 6,6 X X 270 105 165 10 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 6,6 X X 0 10 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 19 6,6 X X 270 105 165 10 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. w semestrze 5 30 10,8 X X 465 165 300 20 0 0




Rok studiow: 3, semestr: 6
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Grupa tresci
| - WYMAGANIA OGOLNE
111 - KIERUNKOWYCH
Warsztaty Jf;zykow_e_do W}_fboru a) Food science 5 9 12 ZALO f 30 0 30 9 0 0
1 |vocabulary b) Nutrition science vocabulary
2 | Systemy zarzadzania jakoscia i bezpieczenstwem zywnosci| 6 4 0,6 EGZ 0 45 30 15 4 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 6 18 X X 75 30 45 6 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 1,8 X X 0 6 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 2 1,2 X X 30 0 30 2 0 0
IV - ZWIAZANYCH Z ZAKRESEM KSZTALCENIA
IV.1 KSZTALCENIE W ZAKRESIE technologii mleczarskiej
1 | Technologia seréw i preparatow bialkowych 6 9 3 EGZ f 120 45 75 4 0 0
2 | Technologia masta i produktow wysokottuszczowych 6 7 2,4 EGZ f 90 30 60 4 0 0
3 | Seminarium w zakresie ksztatcenia 6 2 1,2 ZAL O f 30 0 30 2 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 18 6,6 X X 240 75 165 10 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 6,6 X X 0 10 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 18 6,6 X X 240 75 165 10 0 0
V - PRAKTYKA
1 | Praktyka zawodowa 6 6 0 ZAL OC F 0 0 0 4 160 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 6 0 X X 0 0 0 4 160 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 0 X X 0 4 160 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 6 0 X X 0 0 0 4 160 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. w semestrze 6 30 84 X X 315 105 210 20 160 0




Rok studiow: 4, semestr: 7
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Grupa tresci
111 - KIERUNKOWYCH
Technologiczne  projektowanie — zakladow  przemystu| 5 4 18 ZAL O 0 60 15 45 2 0 0
1 |spozywczego ’
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 4 18 X X 60 15 45 2 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 1,8 X X 0 2 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 0 0 X X 0 0 0 0 0 0
IV - ZWIAZANYCH Z ZAKRESEM KSZTALCENIA
IV.1 KSZTALCENIE W ZAKRESIE technologii mleczarskiej
1 | Opakowalnictwo produktow mleczarskich 7 3 12 ZAL O f 45 15 30 2 0 0
5 Higiena produkcp, mycie 1 odkazanie w przemysle 7 3 0.6 EGZ f 30 15 15 4 0 0
mleczarskim
3 | Postep techniczno-technologiczny w przetworstwie mleka 7 3 1.2 ZALO f 60 30 30 2 0 0
4 | Seminarium dyplomowe 7 2 1,2 ZAL O f 30 0 30 2 0 0
S | Praca dyplomowa 7 15 0 ZAL f 0 0 0 25 0 125
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 26 4,2 X X 165 60 105 35 0 125
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 4,2 X X 0 35 0 125
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 26 4,2 X X 165 60 105 35 0 125
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. w semestrze 7 30 6 X X 225 75 150 37 0 125




Tabela podsumowujaca plan
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Liczba punktéow ECTS/godz. dyd. w planie studiow 210 60,8 2586 1006 1580 171 160 125
Grupa tresci
| - WYMAGANIA OGOLNE
Liczba punktéow ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 17 6,6 315 90 225 17 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 6,6 0 0 0 17 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 14 4,8 270 90 180 14 0 0
Il - PODSTAWOWYCH
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 39 10,8 450 180 270 30 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 10,8 0 0 0 30 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 0 0 0 0 0 0 0 0
111 - KIERUNKOWYCH
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 83 26 1130 480 650 65 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 26 0 0 0 65 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 14 6 210 60 150 10 0 0
IV - ZWIAZANYCH Z ZAKRESEM KSZTALCENIA
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 63 17,4 675 240 435 55 0 125
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 174 0 0 0 55 0 125
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 63 174 675 240 435 55 0 125
V - PRAKTYKA
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 6 0 0 0 0 4 160 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 0 0 0 0 4 160 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 6 0 0 0 0 0 0 0
VI - INNE
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (ogdtem) 2 0 16 16 0 0 0 0
Liczba punktéw ECTS/godz. dyd. (zajecia praktyczne) 0 0 0 0 0 0 0
Liczba punktow ECTS/godz. dyd. (przedmioty fakultatywne) 0 0 0 0 0 0 0 0




Punkty ECTS sumaryczne wskazniki iloSciowe,
w tym zajecia:

Punkty ECTS

Liczba %
Ogélem - plan studiéw 210 100
1 wymagajace  bezposredniego udzialu  nauczyciela 11023|  52.49%
akademickiego lub innych os6b prowadzacych zajecia ’ ’
2 z zakresu nauk podstawowych 39| 18,57%
3 0 charakterze praktycznym (laboratoryjne, projektowe, 608 28950
warsztatowe) ’ ’
4 ogolnouczelniane lub realizowane na innym kierunku 14 6,67%
5 zajecia do wyboru - co najmniej 30% punktow ECTS 91| 43,33%
6 wymiar praktyk 6 2,86%
7 zajecia z wychowania fizycznego - ---
8 zajecia z jezyka obcego 8 3,81%
9 przedmioty z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk 14 6.67%
spotecznych ’
10 zajecia ksztattujace umiejetnosci praktyczne (dotyczy . L
profilu praktycznego)
zajecia zwigzane z prowadzong w uczelni dziatalno$cig
naukow w dyscyplinie/ach, do ktorych
1 przyporga[dkowano ki};ru}rlllc)ek studiow (dotyczy pr(l;}f,'llu 1291 6143%
ogolnoakademickiego)
T Procentowy udzial pkt ECTS dla kazdej z dyscyplin %
naukowych w lacznej liczbie punktow ECTS
1 Technologia zywno$ci i zywienia 100%
Ogolem: 100%




Wykaz przedmiotow do wyboru
1. Repetytorium:
1) Repetytorium z chemii
2) Repetytorium z fizyki
3) Repetytorium z matematyki
2. Przedmiot kierunkowy 1:
1) Technologia zywnosci - biotechnologia zywnosci
2) Technologia zywnosci - technologia gastronomiczna
3) Technologia zywnosci - technologia mleczarska
4) Technologia zywnosci - technologia produktéw roslinnych
5) Technologia zywnosci - technologia migsa i przetwordw migsnych
3. Przedmiot kierunkowy 2:
1) Technologia zywnosci - biotechnologia zywnosci
2) Technologia zywnosci - technologia gastronomiczna
3) Technologia zywnosci - technologia mleczarska
4) Technologia zywnosci - technologia produktéw roslinnych
5) Technologia zywnosci - technologia migsa i przetwordw migsnych
4. Przedmiot kierunkowy 3:
1) Technologia zywnosci - biotechnologia zywnosci
2) Technologia zywnosci - technologia gastronomiczna
3) Technologia zywnosci - technologia mleczarska
4) Technologia zywno$ci - technologia produktow ro$linnych
5) Technologia zywnosci - technologia migsa 1 przetworo6w migsnych
5. Przedmiot kierunkowy 4:
1) Technologia zywnosci - biotechnologia Zywnosci
2) Technologia zywnosci - technologia gastronomiczna
3) Technologia zywnosci - technologia mleczarska
4) Technologia zywnosci - technologia produktow roslinnych
5) Technologia zywnosci - technologia migsa 1 przetworo6w migsnych
6. Warsztaty jezykowe do wyboru:
1) Food science vocabulary
2) Nutrition science vocabulary
7. Przedmiot ogdlnouczelniany - grupa I:
1) Ekonomia
2) Prawo
3) Filozofia
4) Pierwsza pomoc przedmedyczna
5) Poprawna polszczyzna w praktyce
8. Przedmiot ogolnouczelniany - grupa Il:
1) Ekonomia
2) Prawo
3) Filozofia
4) Pierwsza pomoc przedmedyczna
5) Poprawna polszczyzna w praktyce



