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Chcesz zdoby¢ wiedze w zakresie produkciji
Zywnosci ze szczegdlnym uwzglednieniem
regulacji prawnych w zakresie bezpieczenstwa,
jakoscii certyfikacji zywnosci, systemow
gwarantujgcych jako$¢ i zasad urzedowej
kontroli zywnosci, aspektow srodowiskowych
pozyskiwania surowcow spozywczych

i ich przetwarzania, realizowac praktyki zawodowe
w wiodgcych przedsiebiorstwach

oraz jednostkach nadzoru i jednostkach
certyfikujgcych?

Jesli tak to ten kierunek powstat wiasnie dla Ciebie.

Studia na tym kierunku przygotujqg Cie do pracy
na stanowiskach: specjalista ds. jakosci, specjalista KIERUNKI
ds. bezpieczenstwa zywnosci, analityk zywnosci KSZTALCENIA
— laborant, specjalista/konsultant w firmach

doradczych i badawczo-rozwojowych, specjalista
ds. certyfikacji, pracownik nadzoru sanitarnego 75 LAT
i handlowego.
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WYBIERZ MIEJSCE DLA SIEBIE NA JEDNYM Z NASZYCH
KIERUNKOW STUDIOW

GASTRONOMIA
- SZTUKA KULINARNA

NOWE PROGRAMY KSZTALCENIA

AKREDYTACJA POLSKIEJ KOMISJI AKREDYTACYJNEJ
CERTYFIKAT | ZNAK JAKOSCI ,STUDIA Z PRZYSZLOSCIA 2018"

Swojqg przysztos¢ wigzesz z pracg
w gastronomii, chcesz zdobywac
kompetencje kulinarne pod kierunkiem
wybitnych specjalistow i praktykdéw,
wiedze w zakresie prowadzenia dziatalnosci .
gastronomicznej, zaréwno pod kgtem
technologicznym, ekonomicznym,
kulfurowym, organizacyjnym i prawnym,
z uwzglednieniem najnowszych zalecen
i trendéw zywieniowych, realizowac¢ praktyki
w najlepszych zaktadach gastronomicznych?

Jesli tak to ten kierunek spetni Twoje oczekiwania.

Studia na tym kierunku przygotujqg Cie do pracy KIERUNKI
w charakterze profesjonalnego kucharza, szefa KSZTALCENIA
kuchni, kucharza, profesjonalnego cukiernika,
menedzera restauracii lub kawiarni oraz do

prowadzenia wtasnej dziatalnosci w ww zakresie. 75 LAT ROINE

TRADYCJI SCIEZK]
NAUCZANIA KARIERY




WYBIERZ MIEJSCE DLA SIEBIE NA JEDNYM Z NASZYCH
KIERUNKOW STUDIOW

TECHNOLOGIA ZYWNOSCI
| ZYWIENIE CZLOWIEKA

KSZTALCENIE SPECJALISTYCZNE W ZAKRESIE
WYBRANYM PRZEZ STUDENTA
WYROINIAJACA OCENA

POLSKIEJ KOMISJI AKREDYTACYJNEJ

Interesuje Cie specjalistyczna wiedza
z zakresu pozyskiwania, przetwarzania

i dystrybuciji zywnosci, chcesz poznac
praktyczne uwarunkowania technologiczne
przetworstwa oraz czynniki decydujgce

o jakosci sensorycznej, bezpieczenstwie

i wartosci odzywczej produktow
spozywczych, poszerzy¢ wiedze
technologiczng w wybranym przez siebie
zakresie technologii, realizowac praktyki
zawodowe w zaktadach produkcyjnych

0 ugruntowanej pozycji rynkowej?

Czekamy na Ciebie.

Studia na tym kierunku przygotujq Cie do pracy KIERUNKI
na stanowiskach: technolog produkcji, gtéwny KSZTALCENIA
technolog, kierownik produkcji, specjalista

ds. jakosci, pracownik nadzoru sanitarnego

i handlowego. 75 LAT ROZNE
TRADYCJI SCIEZK]
NAUCZANIA KARIERY




PIERWSZY ETAP:

Sprawdz kryteria kwalifikacji na | stopien studiéw na kierunkach WNoZ.

Wypetnij online formularz zgtoszenia na studia dostepny na: www.irk.uwm.edu.pl.
Whnie$ w terminie optate rekrutacyjng.

Sprawdz uzyskane punkty i dowiedz sie czy jeste$ w kolejnym etapie.

Eal

Konkurs (ranking) sumy % punktéw uzyskanych
z przedmiotéw z czesci pisemnej egzaminu maturalnego
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TEQHNOLOGIA ZLYWNOSCI
g | ZYWIENIE CZLOWIEKA
E BEZPIECZEN_STWO i X X X X X X
E | CERTYFIKACJA ZYWNOSCI
X GASTRONOMIA - SZTUKA I I I I Xx  x X

KULINARNA

Warunkiem ubiegania sie o przyjecie na studia Il stopnia jest posiadanie dyplomu
ukonczenia studiéw co najmniej pierwszego stopnia (inzynierskich).

DRUGI ETAP:

1. Jezeli juz wiesz, ze jeste$ w drugim etapie, wystarczy, ze ztozysz wymagane
dokumenty, ktére nalezy dostarczy¢ do Uczelnianej Komisji Rekrutacyjnej UWM.

2. Po weryfikacji dokumentow na Twoim profilu pojawi sie informacja, ze zostates
przyjety na studia. Witamy!

REKRUTACJA

WIECEJ INFORMACJI:

www.uwm.edu.pl/kandydaci; www.uwm.edu.pl/wnz



WYDZIAL NAUKI O ZYWNOSCI

KIERUNKI I ZAKRES KSZTALCENIA

Studia stacjonarne Studia niestacjonarne

llos¢ semestrow

KIERUNEK / Zakres ksztatcenia

BEZPIECZENSTWO | CERTYFIKACJA ZYWNOSCI X

GASTRONOMIA - SZTUKA KULINARNA X X

TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE . x . x
CZLOWIEKA

Technologia miesa X

Technologia mleczarska X

Technologia produktéw roslinnych X

Lywienie cztowieka be

Inzynieria przetworstwa zywnosci X

Technologia zywnosci X X
Zywienie cztowieka X X
Food engineering (oferta w jez. angielskim) X

TOWAROZNAWSTWO X

Zarzgdzanie procesami w produkciji i ustugach X

Dziekanat Wydziatu Nauki o Zywnosci
10-726 Olsztyn, Plac Cieszynhski 1
tel.: 89 523 49 83, 89 523 42 30

e-mail: wnz-dziekanat@Quwm.edu.pl
www.uwm.edu.pl/wnz



