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ĆWICZENIE  6 

Wpływ czynników fizycznych i chemicznych na drobnoustroje. 

Badane szczepy:  Escherichia coli 

   Enterococcus faecalis 

   Bacillus subtilis 

   Saccharomyces cerevisiae 

1. Badanie oddziaływania pH środowiska na wzrost drobnoustrojów. 

Wykonać posiewy badanych szczepów oczkiem ezy do 3 probówek z podłożem bulion  

z glukozą o różnym pH: 

a. pH 7,0 - próba kontrolna 

b. pH 4,5 

c. pH 9,6 

Posiewy inkubować w warunkach optymalnych dla danego szczepu. Po inkubacji 

sprawdzić wzrost szczepów i ocenić wrażliwość na pH kwaśne i zasadowe. 

2. Wpływ wysokich i niskich temperatur na rozwój mikroorganizmów. Omówić  

3. Wpływ promieniowania na rozwój mikroorganizmów.  

Należy ocenić wrażliwość badanego szczepu na promieniowanie UV po ekspozycji w 

różnych przedziałach czasowych. Należy odczytać posiewy przygotowane na płytkach 

Petriego. Drobnoustroje były wysiewane metodą powierzchniowa na podłoże agar 

odżywczy i eksponowane na promieniowanie UV przez 5 min. i 15 min. W trakcie 

naświetlania płytki przykrywano do połowy (ponieważ promieniowanie nie przenika 

przez szkło i plastik, okryta część płytki służy jako kontrola). 

4. Wpływ związków chemicznych na mikroorganizmy.  

Ocenić wpływ: NaCl, kwasu mlekowego, kwasu octowego, inciduru. 

 

 

Kolokwium III 
Zakres materiału: Budowa komórki grzybów. Warunki rozwoju grzybów. 

Charakterystyka klas. Rozmnażanie wegetatywne, budowa strzępek 
zarodnikonośnych. Zastosowanie w produkcji żywności. Powodowane wady 

żywności 
 


