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Mikrobiologiczne podstawy higieny zywnosci

Tematy ¢wiczen

Cwiczenie 1 22.02.2016
Temat: Stan higieniczno-sanitarny zakladu przemyslu spozywczego - badanie stanu
mikrobiologicznego wody, powietrza, powierzchni, rak pracownikow.

Cwiczenie 2 29.02.2016
Temat: Stan higieniczno-sanitarny zakladu przemyshu spozywczego — badania biofilmow.

Cwiczenie 3 07.03.2016
Temat: Dezynfekcja w przemysle spozywczym - okreSlenie czasu dzialania i stezenmia Srodkow
dezynfekcyjnych na przezywalno$¢ bakterii i grzybow.

Kolokwium 1 — zakres materialu: Wplyw na drobnoustroje $rodkéw dezynfekcyjnych.
Mechanizmy inaktywacji drobnoustrojow przez grupy zwigzkéw stosowanych do dezynfekcji,
zasady stosowania S$rodkow dezynfekcyjnych. Metody badania oddzialywania $rodkow
dezynfekcyjnych na drobnoustroje i sprawdzania stanu higieniczno-sanitarnego zaktadu przemystu
spozywczego. Biofilmy — powstawanie, uwarunkowania, zagrozenie w przemysle spozywczym.

Cwiczenie 4 14.03.2016

Temat: Temperatura jako czynnik rozwojowy i zaboéjczy drobnoustrojéow - okreslenie wplywu
temperatur kardynalnych na rozwdj oraz pasteryzacji na przezywalnos¢ bakterii i grzybow.
Poprawa kolokwium 1

Cwiczenie 5 21.03.2016
Temat: Wplyw czynnikéw fizycznych i chemicznych na drobnoustroje — okre§lenie wptywu pH,
promieniowania UV oraz wybranych zwigzkéw chemicznych na rozwéj bakterii i grzybow.

Cwiczenie 6  04.04.2016
Temat: Drobnoustroje przenoszone przez zywno$¢ — okreslenie wplyw temperatur chlodniczych na
rozwoj i przezywalno$¢ bakterii w Zywnosci.

Kolokwium 2 — zakres materialu: Wplyw na drobnoustroje temperatur, pH, wysokich ciSnien,
promieniowania, antybiotykéw. Elementy strukturalne komdérki warunkujace opornosé¢ na
dzialanie  czynnikéw  fizyko-chemicznych.  Charakterystyka  bakterii ~ Gramdodatnich,
Gramujemnych, przetrwalnikujacych oraz grzybow przenoszonych przez zywno$¢, wady zZywnoSci
pochodzenia mikrobiologicznego. Zrédla zanieczyszczenia mikrobiologicznego.

Cwiczenie 7 11.04.2016
Temat: Analiza mikrobiologiczna Zywnosci cz. 1.
Poprawa kolokwium 2

Cwiczenie 8 18.04.2016
Temat: Analiza mikrobiologiczna Zywnos$ci cz. I1.



Cwiczenie 9 25.04.2016

Temat: Analiza mikrobiologiczna Zywnosci cz. I11.

Kolokwium 3 — zakres materialu: Jako$¢ mikrobiologiczna produktéw spozywczych, wskazniki
higieniczne zZywnos$ci — kryteria higieny procesu i charakterystyka podléz stosowanych do ich
oznaczania, metodyki oznaczania.

Cwiczenie 10 02.05. 2016
Temat: Bakterie patogenne cze$¢ I: Listeria monocytogenes, Salmonella spp.
Poprawa kolokwium 3

Cwiczenie 11  09.05.2016
Temat: Bakterie patogenne cze$¢ IT: Yersinia enterocolitica, E.coli o1s7

Cwiczenie 12 16.05.2016
Temat: Bakterie patogenne czeS¢ III: Zastosowanie testbw immunoenzymatycznych
potwierdzajacych obecno$¢ ww. bakterii.

Kolokwium 4 — zakres materialu: Kryteria bezpieczenstwa zywnosci. Bakterie patogenne
przenoszone przez zywnos¢, charakterystyka, metody oznaczania w zywnoSci. Alternatywne i
szybkie metody oznaczania wskaznikow bezpieczenstwa zywnosci.

Cwiczenie 13 23.05.2016

Temat: Alternatywne metody analizy mikrobiologicznej zywnos$ci cz. I. - Fluorescencyjna
hybrydyzacja in situ

Poprawa kolokwium 4

Cwiczenie 14 30.05.2016
Temat: Alternatywne metody analizy mikrobiologicznej zywnosci cz. I1.

Cwiczenie 15 06.06.2016
Odczyty i interpretacje wynikow.
Zaliczenie ¢wiczen
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