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OGOLNOPOLSKIE SWIETO SERA —
Festiwal Serow i Twarogow Polskiego Mleczarstwa
13 — 14 wrzesnia w 2014 roku,

OMEGA Hotel*** Olsztyn



ORGANIZATORZY

-
Q>

Mleczarstwa i Zarzadzania Jakoscia

Katedra Mleczarstwa i Zarzadzania Jakoscig Wydziatu Nauki o Zywnosci Uniwersytetu
Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie

Krajowy Zwigzek Spotdzielni Mleczarskich Zw. Rew. w Warszawie

Patronat:
Rektor UWM w Olsztynie

Prezydent Olsztyna

Festiwal wspétfinansowany jest z Funduszu Promocji Mleka.

Celem Festiwalu jest zaprezentowanie szerokiej rzeszy konsumentdw seréw i twarogow,

produktdw o najwyzszej jakosci i wartosci odzywczej wytwarzanych przez krajowy przemyst
mleczarski.

W programie przeznaczonym dla publicznosci przewidziane sg takie atrakcje jak:

e wybdr serowego i twarogowego krola czyli dwudniowy konsumencki konkurs, na
najlepszy ser i twardg prezentowany przez wystawcow festiwalu;

e uczta serowa czyli pokazy i degustacja réznorodnych potraw przygotowanych na
bazie seréw i twarogow przez kucharzy m.in. Restauracji Lazur Spoétdzielni
Mleczarskiej LAZUR w Nowych Skalmierzycach oraz kucharzy reprezentujgcych



Spotdzielnie Mleczarskg MLEKOVITA w  Wysokiem Mazowieckiem i innych
wystawcow Festiwalu;

czy wiesz ze... — stoisko eksperta, gdzie w bezposrednim kontakcie z autorytetami z
zakresu serowarstwa i zywienia cztowieka z Uniwersytet Warminsko-Mazurski w
Olsztynie, uzyskasz odpowiedZ na nurtujgce Cie pytania i zagadnienia dotyczace np.
wyboru dobrego sera, rodzajéow i réznic miedzy gatunkami seréw, prawidtowosci
znakowania seréw, roli zywieniowej produktéw mleczarskich, doboru wina do sera
itd.;

uliczka mtodych seromaniakéw, czyli animacje dla dzieci w formie réznorodnych
»,mleczarskich” zabaw, konkurséw oraz gier (z upominkami i nagrodami), prowadzone
przez studentéw Wydziatu Nauki o Zywnosci UWM w Olsztynie;

laboratorium sera i twarogu , czyli wystawa fotograficzna oraz pokazy filmowe
poswiecone tajnikom przemystowej produkcji seréw dojrzewajgcych i twarogéw
najwyzszej jakosci;

architekci serowarstwa czyli aktywny udziat dzieci w mini pokazie technologiczno-
laboratoryjnym, w ktérym bedga badaé mleko, produkowac ser i masto, poznajg sprzet
i stosowane dodatki technologiczne;

... iinne atrakcje dla dorostych i dzieci.

Szczegbtowy program zamieszczono na stronie festiwalowej: www.uwm.edu.pl/festser

a najswiezsze wiadomosci o wydarzeniu mozna przeczytac na portalu Facebook.

Swdj akces w projekcie zgtosito kilkanascie polskich zaktadéw - producentéow seréw

i twarogow oraz firm pracujgcych na rzecz mleczarstwa i dbajgcych o szybki transfer

innowacyjnych rozwigzan w technologii, technice oraz organizacji przetwoérstwa mleka.



